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Plano de Controlo - Sopa da Pedra de Almeirim | Especialidade Tradicional Garantida

Local de Fase de . : . .
x a 50 (@ 6 é 5 @
Operador Controlo | Producao Ponto de Controlo Acéo de controlo Frequéncia | Durag&o Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias Céd. NC
o Verificar nome, NIF, natureza juridica _ Documental Verificagdo documental. Identificag&o dos documentos consultados 002
© S Verificar domicilio, contactos vinculativos -% Declarativa, e A o x Identificac&o dos documentos consultados, registo das
[ ° = Verificagdo documental. Na auséncia de documentos, solicitar informag&o ao operador. I 002
B 3 © = Documental declaracdes prestadas
B o g3 Verificar compromisso com o regime de qualidade % Declarativa, Verificagdo documental. Obter declaragéo escrita do operador (em caso de auséncia do contrato com o ~ .
S 20 I =1 Contrato com o OC ou declaragéo assinada pelo operador  |002
o8 8o Habilitagdo 1 10' Documental 0Q).
38 g g do operador Verificar existéncia de impedimento a sua habilitagdo 8 Declarativa, Verificagdo documental ou obtencéo de declaragéo do operador ou de declaracéo fidedigna de terceira Identificac&o dos documentos consultados e declaracbes 002
ea 8 a2 Documental parte. obtidas
.g § Verificar atualizag&o da informagao g T8 Declarativa, Verificagdo documental ou obtencéo de declaragéo do operador ou de declaracéo fidedigna de terceira Identificag&o dos documentos consultados e declarages 002
E a = % ‘% Documental parte. obtidas
Verificar cumprimento do contrato com o OC 8ge Documental Verificaggo de evidéncia de incumprimento contratual. Contrato com 0 OC 001
Verificar licenciamento da unidade de transformagéo ] Documental Verificagdo documental. Identificagdo dos documentos consultados LO3
o
Verificar existéncia de impedimento a sua habilitacdo S Declarativa, Verificagdo documental e/ou obtencéo de declaragdo do operador ou obtengéo de declaracéo fidedigna de [Registo dos Documentos consultados e/ou das declaragdes 002
% Documental terceira parte. obtidas
Habilitagdo da unidade (dentificar operagGes levadas a cabo na UT g Declarativa, Verificagéo visual, verificagéo documental e/ou obteng&o de declaragéo do operador ou obtengéo de Registo da informagéo recolhida e/ou dos documentos
de laboracdo S8 Documental, PO . 003
G - declaracéo fidedigna de terceira parte. consultados
Visual
Verificar permisséo de controlo / acesso a UT Declarativa Obteng&o de permisséo para realizagao de controlo / acesso a UT. Declaragéo do operador. 009
Verificar atualizagéo da informagao Declarativa, Verificagdo documental e/ou obtencéo de declaragéo do operador ou obtengéo de declaracéo fidedigna de |Registo dos Documentos consultados e/ou das declaracdes [O02 ou
Documental terceira parte. obtidas 003
Verificar se sédo efectuados registos de recep¢do das matérias-
Rastreabilidade primas df)s p_l:lnmpals_ ingredientes Qa Sopa da Ped_ra de ) Documental Verificagaio documental Registo da informacéo recolhida e/ou dos documentos 006 ou
Almeirim: feijdo catarino, batata, chispes e/ou faceira, chourico, consultados 007
morcela e farinheira.
Verificar o cumprimento dos principais parametros fisicos para
os principais ingredientes da «Sopa da Pedra de Almeirim»:
2 Parimetros {valore madios Observagoes
£ Caracteristicas fisicas | fugedenes Dimensio fom) ) Registo da verificagdo efectuada. Registo da NC detetada, |P05 ou
= R Visual, Teste ou P L x . ) N i
S dos principais Feijo catarino seco L0-20 Lo Verificagdo visual e medicéo. juntamente com fotografia ou outra evidéncia (quando P06; ou
0 ) ) - — medicéo !
3 ingredientes Batata 0530 Cortada em cubos aplicavel) P07 ou P08
5 Camne de suino: chispes ejoufacia | 10- 3.0 7o e da pante diantcira ou
2 waseira do posea
£ Espessura (mm)
@ Enchidos: chourigo € morcela 4,0-100 Cortados s rodelas
'g Enchida heira 50-120 Cortada s rodelas
g Verificar se as matérias-primas e ingredientes auxiliares usados
£ para a obtengéo do produto «Sopa da Pedra de Almeirim» séo
g 0s seguintes (para uma quantidade de 50 litros):
N — Feijao catarino seco (6 a 8 kg)
£ — Chourico de carne de porco (1,4 -2,1 kg)
s — Morcela de sangue (1,4 - 2,1 kg)
kS — Farinheira (1,35 - 2,25 kg)
< — Chispes e/ou faceira de porco (15 a 25 kg)
g — Toucinho curado (0,5 a 1,5 kg)
[ — Batata (15 a 25 k ) I .
s o Cebola((z 5a5 kg; Visual. Teste ou Registo da verificagdo efectuada. Registo da NC detetada, |P05 ou
% Matérias-primas — Coentros frescos - antes e depois da cozedura (30 a 150 g) medicdo Verificagéo visual e medigao. ]ur:Fa[neTte com fotografia ou outra evidéncia (quando Egg oupos
g — Alho (250 a 500 g) aplicavel) ou
o — Louro (10 a 30 folhas de louro seco)
e — Pimenta (15 a 25 g)
— Colorau (30 a 150 g) e/ou massa de pimentdo (200 a 350 g)
— Azeite (1 - 2,5 1) e/ou banha (200 a 400 g)
— Agua (a necessaria para a confegao da quantidade do produto
indicada)
5 — Sal, g.b.
o
1Y
g
o ° Verificar se na preparagéo os chispes sdo salgados no dia
= % anterior, sendo, depois, imediatamente antes da fase de
g cozedura, passados por 4gua para retirar o excesso de sal; da
P mesma forma, se o feijéo catarino seco foi posto de molho com
3 Preparag&o antecedéncia ou, em alternativa, passado por 4gua antes de 90’
° colocado na panela; verificar se as cebolas séo finamente
-;-'é picadas, assim como os alhos e se as batatas s&o partidas em
= pequenos cubos.
=]
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Operador

Local de
Controlo

Fase de
Producéo

Ponto de Controlo

Acéo de controlo

Frequéncia

Duragdo @

Tipo de Controlo

Método de Controlo

Evidéncias

cod. NC @

Laboracéo

Cozedura

Verificar o modo de preparago:

1. Colocar agua na panela, a que se junta o feijéo, a cebola, o
alho, o colorau e/ou massa de pimentéo, a pimenta, o louro e,
caso assim se opte, adicionam-se outros temperos, como 0s
coentros, o0 azeite ou a banha (n&do necessariamente por esta
ordem); os ingredientes s&o colocados na panela, sem refogado,
a frio.

2. De seguida, acrescentam-se os chispes, as faceiras e o
toucinho, assim como os enchidos. As farinheiras podem ser
colocadas numa fase mais tardia, quando os chispes e o feijao
catarino estejam quase cozidos; hA mesmo quem opte por cozer
as farinheiras a parte, para as mesmas nao abrirem.

3. Depois de tudo cozido, retiram-se as carnes e 0s enchidos.

4. Quando arrefecidos, procede-se ao seu corte, em pequenos
pedagcos e rodelas, respetivamente.

5. Ao caldo que fica na panela e que continua a cozer, adicionam-|
se as batatas, cortadas em pequenos cubos irregulares. Nesta
altura, se necessario, retificam-se os temperos. Depois da batata
estar cozida, desliga-se o lume.

6. A sopa deve ficar a ‘descansar’ para que o feijdo produza a
chamada ‘nata’, de forma a engrossar o caldo. Também a batata
deve desfazer-se quanto baste (g.b.), ficando os pequenos
cubos irregulares com as ‘arestas limadas’, arredondadas,
engrossando também o caldo.

Produto final

Caracteristicas fisicas

Verificar se a “Sopa da Pedra de Almeirim” se apresenta como
um caldo grosso e irregular, devido a presenca de ingredientes
como o feijao, a batata e os enchidos.

Caracteristicas
organoléticas

Verificar o cumprimento das caracteristicas organoléticas: cor do
caldo castanho-avermelhada, pontuado, de forma irregular, pelos
diferentes ingredientes que o integram, incluindo os enchidos, as
carnes, as batatas e os coentros; sopa de textura densa,
anatada e aveludado; tem um sabor acentuado e equilibrado
proveniente das carnes de porco e dos enchidos; revela também
notas de especiarias como o cravinho/cominho,

vindos da morcela e do pimentao-doce/colorau, caracteristico do
chourigo de carne; a adi¢éo de coentros frescos

acrescenta a sopa notas de frescura.

Rotulagem

Verificar utilizac&o do simbolo definido pela UE

Verificar utilizagdo da expresséo "especialidade tradicional
garantida” ou do acrénimo "ETG" a seguir a denominagéo
registada

Rastreabilidade

Segregacao do produto no ambito do regime de qualidade.

Visual,
Documental,
Declarativa

Verificagéo visual, verificacdo documental e/ou obtengdo de declaragdo do operador ou obtencéo de

declaracéo fidedigna de terceira parte.

Identificac&o dos documentos consultados e/ou das
informacdes prestadas e/ou registo do observado
visualmente e/ou fotografia ou outra evidéncia (quando
aplicavel)

PO5 ou
P06; ou
P07 ou P08

Visual

Verificagdo visual

Registo da NC detetada, juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)

P05 ou
P06; ou
P07 ou P08

Visual, Teste ou
medicéo

Verificagdo visual e prova.

Registo da verificacéo efectuada. Registo da NC detetada,
juntamente com fotografia ou outra evidéncia (quando
aplicavel)

P05 ou
P06; ou
P07 ou P08

Visual

Verificagéo visual

Registo da NC detetada, juntamente com fotografia ou
colheita de amostra (quando aplicavel)

P04

Visual

Verificag&o visual

Registo da verificagdo efectuada.

006 ou
007

Nota - Prazo maximo para:
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submissdo de evidéncias: 30 dias;
reposicdo da conformidade: 90 dias

@ Tempos indicativos; os tempos séo estimados, mas se surgirem ndo conformidades é expectavel que o tempo seja maior.
@ No caso de reincidéncia, negligéncia ou intencédo, pode decidir-se pela aplicacdo de sancéo de grau superior ao indicado.

* Caso ndo afete a seguranca alimentar
** Caso afete a seguranca alimentar
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