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Categoria 1 — castanhas de boa qualidade, bem desenvolvidas,
de forma normal e aspecto fresco, podendo apresentar alguns
defeitos, desde que ndio comprometam o aspecto geral e a con-
servagdo do produto.

4.1.3 — Calibrag@o. — O calibre ¢ determinado pelo nimero mi-
nimo ¢ miximo de frutos por quilograma, sendo admitidos os se-
guintes calibres:

Pecas por quilograma: 50 a 60, 60 a 70, 70 a 80, 80 a 90, 90
a 100, 100 a 110, 110 a 125.

4.1.4 — Toleréncias:
Tolerfncia de calibre:

As tolerfincias de calibre sdo de 10% em nimero por qui-
lograma de castanhas do calibre imediatamente inferior
e ou superior ao indicado, para todas as categorias;

Tolerlncia de categoria:

Em func¢do da respectiva classificagdo nas categorias extra
e 1, sdo admissiveis as seguintes tolerfincias:

Categoria extra — 6 % em numero por quilograma de
frutos com anomalias superficiais ou com defeitos
na semente. Os frutos cujos defeitos da semente sdo
visiveis do exterior ndo podem ultrapassar 2% do
conjunto.

Categoria 1 — 10% em nimero por quilograma de
frutos com anomalias superficiais ou defeitos na se-
mente. Os frutos cujos defeitos da semente sdo visi-
veis do exterior ndo podem ultrapassar 4% do con-
junto.

4.2 — Castanhas secas ou piladas — podem também beneficiar do
uso da denominag¢do de origem as castanhas que foram submetidas
ao processo de secagem nas condigdes estabelecidas no caderno de
especificagdes e que apresentem as caracterfsticas definidas no n.° 3.2.

5 — Apresentagio comercial:

5.1 — Castanha fresca — A apresentacdo comercial da «castanha
Marviio — Portalegre» 36 pode efectuar-se devidamente acondicio-
nada em embalagens de rede vermelha, correspondentes as seguintes
quantidades liquidas: 1 kg, 2,5 kg, 5 kg ¢ 10 kg.

Os lotes devemn apresentar-s¢ homogéneos, ndo devendo a diferenca
de peso entre os 10 frutos mais pequenos e os 10 frutos maiores de
uma amostra de 1 kg ser superior a 80 g.

5.2 — Castanha pilada — a apresentagio comercial da «castanha
Marvio — Portalegre» seca ou pilada s6 pode efectuar-se devida-
mente acondicionada em recipientes revestidos a pldstico transparente,
correspondentes as seguintes quantidades liquidas: 250 g, 500 g, 1 kg
e 2kg.

6 — Rotulagem. — Sem prejuizo do disposto na legislagdio apli-
cével sobre rotulagem, dela devem constar as menc¢des «Castanha
Marvdo — Portalegre — denominagdo de origem» e a marca de cer-
tificacfio aposta pelo respectivo organismo privado de controlo e cer-
tificacho.

No caso da castanha fresca, devem ainda constar o nome da va-
riedade, da categoria ¢ o calibre.

ANEXO 11
Area geogrifica de produgdo

A drea geogréfica de produciio (producdo, tratamento e acondi-
cionamento) estd circunscrita aos concelhos de Marvdo, Castelo de
Vide ¢ Portalegre.

Desp. 54/84. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
tho, de 14-7, instituiu 0 quadro juridico relativo & protecgdo das in-
dicagdes geogrificas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdo do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protec¢do
leglnl foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominacdo de origem e
de valorizar a améndoa do Douro, de acordo com o disposto nos
n.” 3 ¢ 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o
seguinte:

1 — E reconhecida como denominagdo de origem a denominacdo
tradicional e consagrada pelo uso «améndoa Douro».

2 — O uso da denominac¢dio de origem «améndoa Douro» fica re-
servado aos produtos que obedegam as caracteristicas fixadas nos ane-
xo0s 1 ¢ 1t do presente despacho e s restantes disposi¢des constantes
do respectivo caderno de especificagdes depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento Associagdo de Produtores de améndoa do Alto
Douro, que requereu o reconhecimento da denominagdo de origem

nos termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, deve
solicitar o registo da denominagdo de origem no Instituto Nacional
da Propriedade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA no prazo
de 10 dias uteis a contar da publicagdo do presente despacho, nos
termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominagido de origem
«améndoa Douro» os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados pela Asso-
ciagdo dos Produtores de Améndoa do Alto Douro;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo 1v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até a realizagdo do registo comunitdrio desta denominagdo
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a men¢io «Denominagio de origemn.

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-

‘¢lio de origem referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.° 1

do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva,
ou qualquer outra pratica susceptivel de induzir o piublico em erro
quanto a verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

20-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas ¢ Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Principals caracteristicas da améndoa Douro

1 — Defini¢do. — Entende-se por améndoa Douro, em casca, pro-
veniente de diversas cultivares da Prunus amygdalus L. e produzida
na area geografica definida no anexo 1.

2 — Obtengdo do produto. — A améndoa Douro é obtida das va-
riedades Parada, Casa Nova, Pestaneta, Duro Italiano, José Dias,
Duro Estrada, Dona Virtude, Boa Casta, Bonita de Séo Bras, Se-
bastido Guerra, Molar, Améndoa de Um Grdo, Gémea ¢ Verdeal.

As regras de condugio dos pomares, as préticas culturais € as con-
digBes a observar na produgdo sdo as referidas no respectivo caderno
de especificagdes.

A améndoa pode ser comercializada em casca ou descascada (miolo
de améndoa).

3 — Caracteristicas da améndoa Douro. — As caracter{sticas mor-
folégicas e quimicas das améndoas, cuja composi¢do média consta
do caderno de especificagdes, sdo diferentes conforme a variedade.

Para comercializagdo, ndo podem ser misturadas diferentes varie-
dades no mesmo lote.

4 — Regras de comercializagdo. — S6 podem beneficiar do uso da
denomina¢do de origem as améndoas que se apresentem com as ca-
racterfsticas de qualidade, calibragéio, classificacdo, acondicionamento
e rotulagem de acordo com os critérios a seguir definidos:

4.1 — Caracteristicas gerais da améndoa em casca e do miolo de
améndoa. — As améndoas devem apresentar-se inteiras, sds, em bom
estado de desenvolvimento, limpas, com cor, odor e sabor caracte-
risticos e isentas de matéria estranha, insectos, 4caros ou bolores ou
humidade exterior.

4.1.2 — Classificagdo. — Para efeitos do uso de denominagdo de
origem, as améndoas, em casca ou descascadas, classificam-se nas
seguintes categorias:

Categoria extra — améndoa em casca ou miolo de améndoa de
qualidade superior, apresentando as caracteristicas préprias da
respectiva variedade, em bom estado de desenvolvimento, de
coloragdo uniforme, aspecto fresco e praticamente isentas de
defeitos, com excepgio de ligeiras alteragdes superficiais, desde
que ndo comprometam a qualidade ou o aspecto geral do pro-
duto ou da sua embalagem;

Categoria | — améndoa em casca ou miolo de améndoa de boa
qualidade, bem desenvolvidas, apresentando as caracteristicas
préprias da respectiva variedade e aspecto fresco, podendo
apresentar alguns defeitos, desde que ndo comprometam o as-
pecto geral e a conservagdo do produto. No miolo de amén-
doa sdo admitidos defeitos de forma, desenvolvimento e co-
loragdo e falhas de tegumento ligeiras e superficiais.

4.3 — Tolerncia de categoria. — Em fungéio da respectiva clas-
sificacdo na categoria extra € 1, sio admissiveis as seguintes tolerin-
cias:

Categoria extra — 5% de frutos defeituosos, incluindo um mé-
ximo de 2% de améndoas amargas.

Categoria 1 — 10% de frutos defeituosos, incluindo um maé-
ximo de 4% de améndoas amargas.
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§ — Calibragao. — O calibre ¢ determinado pelo nimero minimo
e maximo de frutos por quilo.

Os lotes devemn apresentar-se homogéneos, nao devendo a diferenga
de peso entre os 10 frutos mais pequenos e os 10 frutos maiores de
uma amostra de | kg ser superior a 80 g;

5.1 — Tolerancia de calibre. — As tolerdncias de calibre sio de
10 %.

6 — Apresentagdo comercial. — A améndoa Douro deve ser apre-
sentada em embalagens de rede, rafia ou serapilheira.

A améndoa Douro apresenta-se comercialmente nas seguintes for-
mas e embalagens:

Com casca — embalagens de 250 g ¢ 500 g e de 1 kg e 5 kg;

Sem casca (miolo de améndoa) — embalagens de 100, 250 e
500g e de 1, 10, 15 e 25 kg;

Miolo pelado ou torrado — embalagens de 100, 250 e 500 g ¢
de 1, 10, 15 e 25 kg.

7 — Rotulagem. — Sem prejuizo do disposto na legislagdo apli-
cavel sobre rotulagem de pré-embalados, dela devem constar ainda
o nome da variedade, categoria e calibre, bem como as mengdes
«Améndoa Douro — denominagdo de origem» e a marca de certifi-
cagdo aposta pelo respectivo organismo privado de controlo e certi-
ficagdo.

ANEXO II
Area geogrifica de produgdo

A drea geografica de produgdo (produgdo, tratamento e acondi-
cionamento) estd circunscrita aos concelhos de Alfandega da Fé, Mon-
corvo, Freixo de Espada a Cinta, Vila Flor, Vila Nova de Foz Céa,
Sdo Jodo da Pesqueira (com excep¢do das freguesias de Riodades
e Paredes da Beira), as freguesias de Castelo Branco e Meirinhos,
do concelho de Mogadouro, & freguesia de Escalhdo, do concelho
de Figueira de Castelo Rodrigo, e as freguesias de Pogo do Canto,
Fonte Longa, Meda e Longroiva, do concelho da Meda.

Desp. 55/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo A protecg¢do das in-
dicagdes geograficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdo do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protec¢do
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a indicagdo geogrifica e de
valorizar a carne de vitela de Lafdes, de acordo com o disposto nos
n.” 3 e 6 do anexo | do citado Desp. Norm. 293/93, determino o
seguinte:

1 — E reconhecida como indicagio geografica a denominagio tra-
dicional e consagrada pelo uso «vitela de Lafdes».

2 — O uso da indicagdo geografica «vitela de Lafdes» fica reser-
vado aos produtos que obedegcam as caracteristicas fixadas nos ane-
xos 1 e 11 do presente despacho e as restantes disposigdes constantes
do respectivo caderno de especificagdes depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento Cooperativa Agricola de Vouzela, C. R. L.,
que requereu o reconhecimento da indicagdo geografica nos termos
do n.° I do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, deve solicitar
o registo da indicagdo geografica no Instituto Nacional da Proprie-
dade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA no prazo de 10 dias
uteis a contar da publicagdo do presente despacho, nos termos do
Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da indicagdo geogréafica «vitela
de Laf(es» os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados pelo agru-
pamento Cooperativa Agricola de Vouzela, C. R. L,;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até a realizagdo do registo comunitdrio desta indicagdo geo-
grafica, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no pre-
sente despacho pode constar a mengfio «Indicagdo geogréfica».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a indicagdo
geografica referida no n.° | goza da protecgdo prevista no n.° 1 do
art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva,
ou qualquer outra prdtica susceptivel de induzir o publico em erro
quanto a verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

20-1-94. — O Secretédrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO |
Principais caracteristicas da vitela de Lafdes

1 — Definigdo. — Entende-se por vitela de Lafdes as carcagas, ou
as pegas embaladas e refrigeradas, obtidas a partir de animais da
raga arouquesa, da raga mirandesa ou dos seus cruzamentos.

2 — Caracteristicas das carcagas:

2.1 — Podem beneficiar do uso da indicagdo geografica, as car-
cacas de animais, ou as pe¢as delas provenientes, nas seguintes con-
digdes:

Vitela — carcagas de macho ou fémea, abatidos até aos 7 me-
ses de idade.

2.2 — Conformagdo — as carcagas devem integrar-se nas normas
de classificacdo previstas no Regulamento (CEE) n.° 1026/91, de
22-4-91.

2.3 — Gordura — a gordura é de cor branca, distribuida homo-
geneamente.

As carcagas devem obter a classificagao 1, 2 ou 3, de acordo com
as normas de classificagdo ja referidas. A classificagdo 4 sé é per-
mitida em carcacas destinadas 4 desmancha;

2.4 — Cor — a cor da carne é résea clara;

2.5 — Consisténcia — firme e ligeiramente humida;

2.6 — Cheiro e sabor — sui generis.

3 — Obtengdo do produto. — A identificagdo dos animais, o sa-
neamento e a assisténcia veterindria, o sistema de produgédo, a ali-
mentagdo, as substincias de uso interdito e as condigdes a observar
no abate e conservagdo de carcacas sdo os referidos no respectivo
caderno de especificagdes.

4 — Apresentagdo comercial. — A vitela de Lafdes pode-se apre-
sentar comercialmente em carcagas ou em pegas acondicionadas em
sacos ou recipientes pldsticos dos quais conste a mengdo «Vitela de
Lafdes — indicagdo geogrdfica», para além da marca de certifica-
¢d0 aposta pelo respectivo organismo privado de controlo e certifi-
cagdo.

ANEXO 11
Area geografica de produgdo

A érea geografica de produgdo (nascimento, cria e abate dos ani-
mais) estd circunscrita aos concelhos de Oliveira de Frades, Vouzela,
Sdc Pedro do Sul e s freguesias de Cedrim e Couto de Esteves,
do concelho de Sever do Vouga, as freguesias de Bodiosa e Riba-
feita, do concelho de Viseu, e as freguesias de Alva e Gafanhdo,
do concelho de Castro Daire.

Desp. 59/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a protec¢do das in-
dicagdes geograficas ¢ das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdo do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protec¢do
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger as denominagdes de origem
e de valorizar os azeites da Beira Interior, de acordo com o disposto
nos n.” 3 e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino
0 seguinte:

I — Sao reconhecidos como denominagdo de origem as denomi-
nagdes tradicionais e consagradas pelo uso «azeites da Beira Inte-
rior», «azeite da Beira Baixa» e «azeite da Beira Alta».

2 — O uso das denominagdes de origem «azeites da Beira Inte-
rior», «azeite da Beira Baixa» e «azeite da Beira Alta» fica reser-
vado aos produtos que obedecam as caracteristicas fixadas nos ane-
xos 1 e 11 do presente despacho e as restantes disposi¢des constantes
do respectivo caderno de especificacdes depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento Associagdo de Produtores de Azeite da Beira
Interior, que requereu o reconhecimento das denominagdes de ori-
gem no Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) em nome
do IMAIAA no prazo de 10 dias uteis a contar da publicagdo do
presente despacho, nos termos do Cddigo da Propriedade Industrial.

4 — SO podem beneficiar do uso das denominagdes de origem
«azeites da Beira Interior», «azeite da Beira Baixa» ¢ «azeite da Beira
Alta» os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados pelo agru-
pamento Associagdo de Produtores de Azeite da Beira Inte-
rior;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposigdes constantes
do caderno de especificagdes;

c) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo 1v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até A realizagdo do registo comunitdrio destas denominagdes
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominagdo de origem».



