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ANEXO I

Principais caractteraisticas da AMENDDA DOURD

1. Defirnicdo

Entende~se por Améndoa Dourc a améndoa doce em casca.
proveniente de diversas cultivares da "Frunus amygdalus L."
e produzida na area geograftica definida no Anexo 1.

2. Optencdo do produto

A Améndoa Douro e obtida das variedades Parada. Casa Nova.
Pestaneta, Duro Italiano. Jose Dias. Duro Estrada, Dona
Virtude, Bopa Casta. Bonita de §. Bras. Sebasti3d3c Guerra,
Molar., Amé&ndoa de Um Bri3o. bemea e Verdesl.

As regras de conducdo dos pomares. as praticas culturais e
as tcondicles a observar na producdo sdo as reteridas no

respectivo Cadernc de Especificacfes.

A améndoa pode ser comercializada em cascs ou descascada

(mioclo de améndoal.
3. Caracteristicas da Améndoa Douro

As caracteristicas morfolégicas € guimicas das améndoas,
cuja composicdo media consta do Caderno de Especificacles,

sd0 diferentes conforme a variedade.

Para comercializag¢do, ndoc podem ser misturadas diferentes
variedades no mesmo lote.

4 — Regras de comercializagio

86 podem beneficiar do uso da Denominacdo de Origem as
améndoas gue sSe apresentem Ccom  as caracter:sticas de
qualidade. calibracdo. classificac3o, acondicigonamento e

rotulagem de acordo com 08 criteriogs a sequir definidos:

4.1 — Caracteristicas gerais da améndoa em casca e do miolo
de améndpa:

As améndoas devem apresentar—se inteivas. s3s. em bom estado
de desenvolvimento. limpas, com cor ., odor e sabor
caracteristicos e isentas de materia estranha. 1nsectos,

dcaros ou bolores ou humidade exteriar.
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4.2 ~ Classificacdo

Para efeitos do uso de Denominacdo de GOrigem. as améndoas.
em €asca 0Ou descascadas., classificam-se nas seaguintes

categorias:

Categoria Extra — Améndca em casca ou miolo de améndoa de
qualidade superior. apresentando as gcaracteraisticas proprias
da respectiva variedade. em bom estado de desenvolvimento,
de coloracd3o uniforme. aspecto fresco e praticamente isentas
de defeitos, com excepcido de ligeivras alteragdes
superficiais. desde gque ndo comprometam a qualidade ou o
aspecto geral do produto ou da sua embalagem.

de améndoa de boa

Categoria I - Améndoa em casca ou miolo

qualidade. bem desenvolvidas. aoresentando as
caracteristicas proprias da respectiva variedade & aspecto
fresco. podendo apresentar alguns defeitos desde gue ndo
comprometam O aspecto geral e a conservacdo do produto. No
miclo ge améndpa s3o admitidos defeitos de forma.

desenvolvimento e coloracdo e falhas de tegumento ligeiras e
superficiats.
4,3 — Tolerdncia de categoria

Em fungi3o da respectiva classificacdo na categoria Extra e
1. 530 admissiveis as seguintes tolerdncias:

Categoria Extra -~ 2% de frutos defeituosos. incluindo um
maximo de 2% de améndoas amargss.

Categoria I - 10% de frutos defeituosos. i1ncluindo um maximo
de 4% de améndoas amargas.

S - Calibracdo

0 calibre e determinado pelo numero minimo e maximo de
frutos por quilo.

(0s lotes devem apresentar-se homOgeneos., ndoc devendo a
diferenga de peso entre os 10 +Frutos mais peguencs e os 10
frutos maiores de uma amostra de 1] Kg ser superior a B0 g.

5.1 - Tolerancia de calibre

As tolerdncias de calibre sdo de 10%.

6. Apresentacdo comercial
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A Améndoa Douro deve ser apresentada em embalagens de rede,

rafilia gu serapilheira.

A Améndoa Douro apresenta-se comercialmente nas seguintes

formas e embalagans:

com casca - embalagens de 250 g: 500 g. 1 ka e 5 kg

sem casca {(miolo de améngoa) - embalaqgens de 100, 230.
S00 g. 1. 10, 15 & 25 kaq.

miolo pelado ou torrado — embalagens de 100, 250. e
300g. . 10. 15 e 23 Kag

7 - Rotulagem

Sem prejuizo do disoosto na legislacdo aplicavel sobre
pre—embalados. dela devem constar, ainda. ()
nome da variedade. categqoria e calibre. bem comoc as mencdes
“Gméndoa Douro - Denominagao de QOrigem” e a marca ge
certificacdoc aposta opelo vrvespectivo UOrganismo Frivado de

Controlo e Certificagio.

rotulagem de

ANEXD I1I
AREA OGEOGRAFICA DE PRODUGCAD

A area geografica de producdo (producio,
tratamento e acondicionamento) esta circunscrita ags
concelhos de Alfandega da Fe. Moncorvo. Freixo de Espada &
Cinta, Vila Flor. Vila Nova de Fogz (C8a. &30 Jod3o da
Pesqueira {(com excepgdo das freguesias de Riodades e Paredes
da Beiral). as freguesias de Castelo Branco e Meirinhaos, do
concelho de Mogadouro. & freguesia de Escalh3o., do caoncelho
de Figueira de Casteloc Rodrigo e a4s freguesias oe Foco do
Canto. Fonte Longe., Meda e Longroiva. do concelho da Meda.
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AVITI SO

RECONHECIMENTO DE DRGANIEMO PRIVADO DE
CONTROLO E CERTIFICAZZO

De acordo com o disposto no Despacho Normative
ne 223/93F, de | de Outubro, o agrupamento "Associa¢ao dos
- Produtores de AmEndoa do Alto Douro” propss, como Organismo

Privado de Controlo e Certificagdp dos produtos
beneficidrios da Derominagdo de Origem "AMENDOA DOUROY, a
"Tradicdo e RAualidade - Associag¢do Interprofissional para os

Produtos Agro-alimentares de Trads—-os-Montes".

Verificada a conformidade da candidatura com o
disposto nos n8s 1, 2 e 3 do Anexo IV do citado Despacho
Normativo n2 293/93, e de acordo com o procedimento previsto
rno seu nf2 5D, torno publico o seguinte:

1 - A Tradig¢3o e Qualidade - Associagdo
Interprofissional para os Produtos
Agro-alimentares de Tras—os-Montes e
reconhecida como organismo privado de
controlo e certificagd3o dos produtos
beneficidrios da Denocminagdo de Origem

"AMENDQA DOURO".

2 - A manutencgdo deste reconhecimento obriga ao

cumprimento do disposto no nB 8 do Anexo IV
do citado Despacho Normative n2 293/93 e,
nomeadamente, ao envio, para o IMAIAA, até
31 de Janeiro de cada ano, da lista de

o produtores e transformadores suijeitos ao
regime do controlo e certifica¢do, bem como
do relatdrio de actividades desenvolvidas
no anc anterior.

Instituto dos Mercados Agricolas e Indastria Agro-Alimentar,

(José Avrmindo Isidoro Cabrita)

; Rua Padre Anmdnio Vieirs, 1-B* — Apartedo 1887 . 1018 LISBOA Codex



NORMAS DE PRODUCAO E TRANSFORMACAOQO
DA

AMENDOA DOURO



Artigol®

A area de producgdo ¢ transformagio da Ameéndoa Douro ¢ limitada aos concelhos
Alfandega da Fé, Moncorvo, Freixo de Espada a Cinta, Vila Flor e as freguesias de
Castelo Branco e Meirinhos do concetho de Mogadouro, do Distrito de Braganga; o
concetho de Vila Nova de Foz-cOa, a freguesia de Escalhdo do concetho de Figueira de
Castelo Rodrigo ¢ as freguesias de Pogo do Canto, Fonte Longa, Meda, Longroiva do
concelho de Meda, do Distrito da Guarda: o concetho de Sio Jodo da Pesqueira o
excepgdo das freguesias de Riodades e Paredes da Beira, do Distrito de Viseu.

E uma vasta area que cobre 225 600 ha, constituida por fossas tecténicas ( Vilariga ),
vales de erosdo profundos (Baixo- Coa, Sabor ¢ Douro Superior ) € zonas planilticas que
se situam a cotas entre os 400 € os 600 metros.

A disposigdo orografica confere-lhe caracieristicas climaticas proprias, que vdo do
subatlante-mediterrineo a mediterrdneo semi-anido quando se desce para o Douro.O facto
de ser uma zona de montes com zonas planalticas cortada por vales profundos (Douro,
Sabor, Coa ¢ Torto) multiplica os confrastes climaiéricos.

Trata-s¢ de uma zoma onde a diversidade das condigGes topograficas e climaticas
imprnmiram uma acenfuada heterogencidade cultural, caracterizada por paisagens vifi-
olivicolas, areas de améndoal, consociagtes de olival x amendoal, cultura cercalifera de
sequeiro (alqueive x cereal) ¢ uma diversidade de culturas quer nas areas de sequeiro, quer
no vale mais fétil ( Vaie da Vilariga).

S#o no entanto, a améndoeira, a oliveira ¢ a vinha que, dado o seu significado econémico
merecem os maiores cuidados do agricultor.

Os solos desta regido sdo na sua generalidade de ongem xistosa € com manchas de granitos
bem localizadas, com pequena espessura efectiva, baixa fertilidade, acidos, apresentando
baixos valores de matéria orginica, baixos volumes de agua utilizavel e elevado défice
hiddco no periodo estival

Os factores especificos de cardoter climitico, geoldgico ¢ edafico determinam um
condicionalismo ambiental proprio a cultura da améndoeira.

E este conjunto agro-ecoldgico, perfeitamente delimitado, onde a amendoeira aparece
mesmo como planta espontanea, que associado a téenicas culturais proprias fazem destes
solos dificeis dar um produto de qualidade inigualavel.

Artigo 2°

Defini¢io: A Améndoa Deuro ¢ um produto natural com caracteristicas personalizadas
resultante da conjugagio harmoniosa de clima, solo, variedades bem adaptadas ¢ operagoes

culturais proprias.



Caracteristicas bie-quimicas do miolo da améndoa

Humidade: 4,70 a 7,7 %

Teor em gordura: 56 a 68 %

Teor em azoto: 1,9 a 49%

Teor em proteina: 123 a 27,6 %

Teor em agucares: 2,9 a 44%

Teor em cdicio: 175 a 290 mg/100g

Teor em fosforo: 475 a 620 mg/100g
Artige 3°

Caracteristicas morfologicas da ameéndoa

Espessura: 11,25 a 21,3mm
Largura: 13 a 26,7mm
Altura: 21 a 45,5mm

Caracteristicas morfologicas do miolo

Espessura média: 6,3 2 9,5mm
Largura média: 10,5 a 15,5mm
Alrura média, 19,5 a 29,5mm
Artigo 4°

Transformacgio

A transformagiio da Améndoa Doure consta das seguintes operagdes:

a) Britagem que podera ser do tipo indistrial ou artesanal.
b} Separagdo casca-miolo que podera ser feita mecanica ou manualmente.

¢) Calibragem.

d)Selecgio do miolo (extra e corrente - de acordo com legislagdo em vigor)

e} Pelagem.
) Torrefacgio.
2) Embatagem.
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Artigo 5°
Acondicionamento e Conservacio

O acondicionamente da améndoa ¢ miolo deverd ser sempre efectiado em local seco,
arcjado ¢ em boas condigbes higidnicas.

Sempre que haja lugar a embalagem da amendoa ¢m casca ¢ do miolo em natureza, pelado
ou torrado esta deve ser efectuada de modo a CONSSTVAT @ PUreZa © caracteristicas durante ¢
periodo normal de armazenamento ¢ consumo.

Artigo 6°
Rotulagem e Comerciatizacdo

Nos rolulos deverd constar obnigatoriamente o nome da D.O., ano de colheita, data de
validade. peso, calibre e classificagdo.

O rotulo apor-se-a numa das faces da embalagem.

$6 ¢ permitida a venda de amendoa em casca ao consumidor final em embalagens de 250z,

500g, 1kg e Ske.

56 ¢ pemmilida a venda de miolc em namreza ao consunmdor final em embalagens de
100g, 230s, 500g, ke, Skg, 10kg, 15k ¢ 25kg das classes extra por calibre ¢ corrente.

$6 ¢ penmitida a venda de miolo petado ou torrado ao consumidor final em embalagens de
1002, 250g, 500z, 1kg, Skg, 10kg, 15kg e 23kg das classes extra por calibre e corrente.

Artigo 7°

1. Unicamente a améndoa ¢ o miolo proveniente das variedades de casca dura ¢ o serm-
dura Parada, Casa Nova, Pesianeta, Duro italiano, José Dias, Duro Eswrada, Dona
Virtude. Boa Casta, Bonita de S.Bras, Verdeal, Sebastilio Guerra, Molar, Améndoa de
Um Gréo ¢ Gémea apresentam caracieristicas para serem consideradas  Améndoa Douro
guando obtidas na drea de produgio definida no artigo 1° destas normas.

2. A améndoa terd de ser proveniente de amendoais ém que ndo s¢ veritiquem a aplicagio
de herbicidas nem ratamentos fitossanitdrios durante o periodo vegetativo.



3. Em todos os locais de transformagio e embalagem devem existir registos relativos a
recepgdo da améndoa e do miolo.

Artigo 8°

A Associagio dos Produtores de Améndoa do Alto Douro zelard pelo cumprimento
destas normas ¢ organizara os seguintes registos:

a) Registo das exploragées;
b) Registo dos locais de transformagio;
¢) Registo dos locais de embalagem,

1 - No registo das exploragbes inscrevem-se todos aqueles que produzam améndoa
proveniente das variedades identificadas no art®.7 ¢ situadas na zona de produgio definida
no art®l destas normas e queiram aderir & denominacio de origem ¢ o solicitem
voluntariamente.

2 - Na inscrigdo constara o nome do proprietinio, morada, localizagio dos amendoais, arca
¢ ou n°.de pés por variedade.

3 - A Associagdo podera recusar a inscrigdo de uma exploragio desde que, ndo respeite
qualquer disposigio destas normas.

4 - No registo dos locais de transformagfio ¢ embalagem inscrevem-se os situados na area
geografica de produgio, definida no art®.1 e que obedegam aos demais requisitos exigidos
nestas normas.

5 - Na inscricio constard o nome do agente fransformador,e/ou embalador, local de
transformacgdo ¢ embalagem, proveniéneia da améndoa ¢ capacidade e caracteristicas do
equipamento de transformagio ¢ embalagem.

Artigo 9°

1 - Para a vigéncia das inscrigdes nos respectivos registos ¢ indispensavel o cumprimento
permanente dos requisitos impostos nestas normas, devendo ser comunicado A Associagio
qualquer alteragio que afecte os dados apresentados na inscricdo, aquando da sua
ocorréncia.

2 - A Associagdo dos Produtores de Améndoa do Alto Douro, tera livre acesso a todos
os locais de produgio e transformagdo quer segja através dos seus agentes proprios, quer
seja confiando o apoio técnico a outros agentes sob a sua responsabilidade.



Artigo 10°

Consideram-se infracgdes a estas normas as cometidas pelas pessoas inscritas nos registos
da Associagio dos Produtores de Améndoa do Alto Douro, ¢ classificam-se da seguinte
maneira:

a) Faltas administrativas;

b) Infracgbes ao que esta estabelecido no caderno de normas de produgfo e trans-
formagio;

¢) Por uso indevido da denominagio de origem.

1 - Consideram-s¢ faltas administrativas todas aquelas que forem originadas por
inexatiddo,omissio ou falsidade de declaragdes, bem como o nfo cumprimento destas

NOIMas.
Estas faltas ser3o punidas com repreensio escrita, multas com um valor correspondente ao

dobro do valor pago pela inscri¢do nos registos ou com suspensdo durante um periodo de
um ano.

2 - Consideram-se infracgdes ao estabelecido em maténia de produgio, transformagio e
comercializagdo todas aquelas que afectem os sistemas de produgdo, a wtilizagdo de
variedades ndo autorizadas ¢ ndo obedegam aos requesitos referidos em matéria de

comercializagio.
Estas faltas serdo punidas com multas com um valor compreendido entre 50 a 100 contos ¢

ou suspensdo por um periodo de 1 a 3 anos.

3 - Consideram-se infracges por uso indevido da denominagio de origem o
mcumprimento das disposigdes complementares ¢ das decisbes da entidade de controlo ¢
certificagdo.

Estas faltas serfo punidas com multa cujo valor sera de 500 contos.

§ unice No caso de reincidéncia, a sangdo econdmica serd acrescida de 50% das sangGes
maximas deste regulamento.

Considera-se reincidente o infractor sancionado por infringir qualquer preceito deste
regulamento nos Altimos 5 anos.

Artigo 11°

O controlo do cumprimento destas normas sera exercido pela Tradi¢dio e Qualidade -
Associacao Interprofissional Para os Produtos Agro-alimentares de Tras-os-Montes.
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