PLANO DE CONTROLO
Chourica de Carne de Barroso-Montalegre IGP

Local de | Fase de = L L@ . . A Caod.
Operador Controlo | Produgao Ponto de Controlo Acéo de controlo Frequéncia Duragdo @[ Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias NGO
o Verificar nome, NIF, natureza juridica. Documental Verificagdo documental Identificacdo dos documentos consultados. 002
~c ) e . - e }
Qe . . . . _ Declarativo, Verificacdo documental. Na auséncia de documentos, solicitar |Identificagdo dos documentos consultados, registo das
S € Verificar domicilio, contactos vinculativos. < . - 2 002
S8 5 Documental informacgé&o ao operador declaragdes prestadas.
3 o
<= £ . ~ .
3 a 2 o 15' Declarativo Verificacdo documental. Obter declaracéo escrita do operador
o L 5 Verificar compromisso com o regime de qualidade. = ' (em caso de auséncia do contrato ou compromisso ja Contrato ou declaracéo assinada pelo operador. 002
K] g 3 £ Documental assinado)
® EE Habilitagao o :
o - @
8 g 2 do operador Verificar existéncia de impedimento a sua Declarativo, Verificagdo documental ou obtencao de declaragdo do Identificacdo dos documentos consultados e declarages 002
S ] habilitagéo. Documental operador ou de declaragéo fidedigna de terceira parte. obtidas.
o
e | S%
S g Verificar atualizacio da informacio o— o Declarativa, Verificacdo documental ou obtencdo de declara¢éo do Identificacdo dos documentos consultados e declaragoes 002
5% ¢ G40 °38& . Documental operador ou de declaragao fidedigna de terceira parte. obtidas.
i EEY 5
= . ) L3 e e a
Verificar cumprimento do contrato com o OC. O=w Documental Verificagdo documental. Identificacéo do documento consultado. 001
Verificar conformidade da localizagdo com a area = . . I
P . ) Informacé&o recebida previamente ou verificag&o in loco e« 004 ou
geogréfica (concelhos de Boticas, Chaves e Documental, Visual aquando da inspeccdo Identificacdo dos documentos consultados. 005
Montalegre, do distrito de Vila Real). q pecg
o . . x L. Declarativo, e e Identificacdo dos documentos consultados e/ ou LO04* ou
Verificar conformidade com a legislacéo aplicavel. = Verificagdo documental ou Avaliagdo visual. 2 : .
S Documental declaragdes obtidas. LO3
=
- A . . N I o J . e = x e
Habilitacio da Verificar existéncia de impedimento a habilitacéo da ° 5 Declarativo, Verificagdo documental ou obtencao de declaragdo do Identificagdo dos documentos consultados e/ ou 002
exploragéo parcela. ‘g Documental operador ou de declaragéo fidedigna de terceira parte. declaragdes obtidas.
@)
Verificar licenciamento da exploragéo. Documental Licenca / Titulo de exploragdo - REAP; Marca de exploracédo [ldentificacdo dos documentos consultados. LO3
Verificar permissédo de controlo / acesso a Declarativo Obtengéo de permisséo para realizacéo de controlo / acesso |Declaragéo do operador (ou, na sua auséncia, do técnico do|0O08 ou
exploragao. a exploracao 0C). 009
" L ) < Documental, Verificacdo documental, obtengéo de declaragdo do operador |ldentificagdo dos documentos consultados ou confirmagéo e
Verificar atualizacéo da informac&o. ) = e : } A f 002
Visual ou obtengéo de declaragéo fidedigna de terceira parte. registo da existéncia de praticas.
Verificar se os suinos sdo de raca Bisara
explorados em linha pura ou resultantes dos seus
ruzamentos (nest m 50% . e ~ ~ T .
Efectivo gaL:1 ieebi;:ré) ecsrieaggssz’u?s?;g;; ZZ r?)?iuo gi Declarativa, Verificacdo documental, obtencéo de declaragdo do operador |ldentificagdo dos documentos consultados, registo das
trad?cional aba’tidos a partir dos 8 mesespaté a((;:vs 5 Documental ou obtengéo de declaragéo fidedigna de terceira parte. declaragdes prestadas.
anos de idade com peso vivo compreendido entre
© » 0s 100 e os 250 kg.
8 g
S £
5 ® ] Verificar se a dieta dos animais € basicamente
é % 3 constituida por alimentos abundantes na regiéo de
< b 3 produc&o, como batata, abobora, nabo, lande ou
o g g "bolota de carvalho”, beterraba e gréos de cereais.
I B Verificar se foi efectuada suplementagédo com
[ o alimentados concentrados em casos de caréncia de o o7
. ) : = ou
. ~ alimentos n‘algumas epocas ~do ano, autorizada pela % Declarativa, Verificacdo documental, obtencéo de declaracéo do operador |ldentificagéo dos documentos consultados, registo das PO8
Alimentacéo EG que estipula a composi¢ao, origem e 3 = e ¢ 2
quantidades maximas admissiveis = Documental ou obtencao de declaragéo fidedigna de terceira parte. declaragdes prestadas.
Verificar se os leitbes sédo amamentados durante 2- TT,
3 meses e se a alimentagéo apés desmame é 3 30
essencialmente constituida por batata, abébora, o
lande ou "bolota de carvalho", beterraba, graos de %
cereais e outros produtos de origem vegetal, =
nomeadamente subprodutos da horta. 8
- s i ~ Identificacdo dos documentos consultados, registo das
Verificar estatuto sanitario do rebanho Documental Verificacdo documental 9 9
declaragbes prestadas.
Sanidade Verificar registos dos tratamentos efectuados, L .
. . . - o - ~ Identificacéo dos documentos consultados, registo das
incluindo vacinag6es e/ou desparasitagdes, com Documental Verificagdo documental declaracaes prestadas
indicagéao do intervalo de seguranca. ¢ P '
Verificar a inscricdo dos animal ou um dos
progenitores no Livro de Nascimentos / e no Livro
Genealdgico vs marca da exploragdo de origem vs
- documentos de transporte, comerciais e sanitarios; Declarativa, Verificagdo documental, obtencéo de declaragao do operador (ldentificagdo dos documentos consultados, registo das 007 ou
Rastreabilidade P M < & P ¢
Concordancia entre a marca ou identificagao Documental ou obtencéo de declaragéo fidedigna de terceira parte. declaragdes prestadas. 006
que 0s animais ostentam e a marca ou
identificag@o constante nos documentos de
acompanhamento;
Verificar conformidade da localizagdo com a area ) Informacé&o recebida previamente ou verificag&o in loco e 004 ou
e Documental, Visual . - Identificacéo dos documentos consultados.
geografica. aquando da inspecgéo 005
Verificar licenciamento para a actividade. Documental Documental Identificacdo dos documentos consultados. LO3
©
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o
Verificar existéncia de impedimento & sua £ Declarativo, Visual, |Verificagdo documental, obtencéo de declaracdo do operador ~ )
e s o 15' = e : Documentos consultados e declara¢des obtidas. 002
habilitacéo. S Documental ou obtencéo de declaragéo fidedigna de terceira parte.
<
= 1 1 1 *
Verificar conformidade com a legislagéo. © D_ocumental, Detec&o de eventual NC durante o controlo. Re_gl;sto_da NC detetac_ial juntamente com fotografia ou outra L04**ou
Visual evidéncia (quando aplicavel). LO3
Habilitacdo do
matadouro - . N ) N . o Registo da NC detetada, juntamente com declaracdo do 008 ou
Verificar permisséo de controlo / acesso a unidade. Declarativo Obtencéo de permisséo para realizagéo de controlo. A .
operador (ou, na sua auséncia, do técnico do OC) 009
- ° Verificar actualizagio da informag&o. Declarativo, Ver|f|ca(;a<3 documental, gbtgngap de declarag_ao do operador Documentos consultados e declaragdes obtidas. 002
e g Documental ou obtencao de declaragéo fidedigna de terceira parte.
® [s) L
] b s " . ) . ) e = . . =
e % ‘2 Verificar condicdes estruturais para a Declarativo, Visual, [Verificag8o visual das estruturas para a transformagéo, desde |Registo da NC detetada, juntamente com declaragéo do 003
g = transformagao. Documental edificio a equipamentos e condi¢des de manutengao. operador (ou, na sua auséncia, do técnico do OC).
2 . ) S . .
Identificar as operacdes realizadas na UT. % Declarativo, Visual, So|_|c_|tar lnforma(;ao 20 operador. Em caso de ddvida, Documentos consultados e declaragdes obtidas. 003
3 Documental verificagdo de documento relevante.
©
Verificar se 0 peso vivo esta compreendido entre 0s ‘TE Declarativo Verificacdo documental, obtencéo de declaragdo do operador
Idade e peso ao abate |100 e os 250 kg, com idade entre os 8 meses e 0s 2 g 30 ' & ~ L Ga & P Documentos consultados e declaragdes obtidas. P0O05
anos. 53 Documental ou obtencéo de declaragédo fidedigna de terceira parte.
o
Verificar se apés abate as carcagas e meias g
carcagcas ficam penduradas em local refrigerado 5 . e = x
. = O Declarativo, Verificacdo documental, obtencéo de declaragdo do operador ~ )
Refrigeracao entre 24 a 48 horas com temperaturas entre os 2 - ~ e : Documentos consultados e declaragdes obtidas. P0O05
. Documental ou obtencao de declaragéo fidedigna de terceira parte.
4°C e humidade entre 85 e 90%, sendo
posteriormente desmanchadas.
- L s . Declarativo, Visual, [Verificagdo documental, obtengdo de declaragédo do operador ~ . 007 ou
Rastreabilidade Rastrear os animais e as pecgas até a sua origem. ~ e : Documentos consultados e declaragdes obtidas.
Documental ou obtencao de declaragéo fidedigna de terceira parte. 006
Verificar conformidade da localizagdo com a area ) Informacé&o recebida previamente ou verificagéo in loco e 004 ou
P Documental, Visual . ~ Identificacdo dos documentos consultados.
geogréfica (concelho de Montalegre). aquando da inspeccao 005
Verificar licenciamento para a actividade. _ Documental Verificacdo documental. Identificacdo dos documentos consultados. LO3
[
S
- oA . . N i= . X - ~ ~ x
Ven’fl’car~eX|stenC|a de impedimento a sua © 15 Declarativo, Visual, Verlflcagag documental, 9bt9ngap de declaragao do operador Documentos consultados e declaragdes obtidas. 002
habilitagéo. = Documental ou obtengéo de declaragéo fidedigna de terceira parte.
c
[
U . . . *
Verificar conformidade com a legislagéo. Dpcumental, Detecéo de eventual NC durante o controlo. Re_glAsto‘da NC detetaQai juntamente com fotografia ou outra L04**ou
Visual evidéncia (quando aplicavel). LO3
Verificar permisso de controlo / acesso & unidade Declarativo Obtengédo de permissao para realizagéo de controlo / acesso |[Registo da NC detetada, juntamente com declaragéo do 008 ou
Habilitacdo da p ' a exploragao. operador (ou, na sua auséncia, do técnico do OC). 009
salsicharia
- L . ~ Declarativo, Verifi a mental, nca laraca r r ~ .
Verificar atualizacéo da informac&o. eclarativo erfficacao documenta gbtg G20 de decla agao do operado Documentos consultados e declaracdes obtidas. 002
Documental ou obtencao de declaragéo fidedigna de terceira parte.
Verificar condicdes estruturais para a Declarativo, Visual, |Solicitar informacéo ao operador. Em caso de duvida, - .
X e Documentos consultados e declaragdes obtidas. 003
transformagao. Documental verificagdo de documento relevante.
Identificar as operacGes realizadas na UT. Declarativo, Verlflca(;a? documental, 9bt§ngap de declaragao do operador Documentos consultados e declaragdes obtidas. 002
Documental ou obtencao de declaragéo fidedigna de terceira parte.
Verificar a implementagéo do plano HACCP. ngﬁ:ﬁ;x‘;’l Visual, Verificagdo documental. Documentos consultados e declaragdes obtidas. 003
@ - . Verificar recepgéo da mistura de carnes da pa e
£ Matérias-primas: lombo, aparas magras da perna e carne existente a ) Verificacdo documental e/ou verificagdo in loco aquando da N .
= mistura de carnes da x Py Documental, Visual | A Documentos consultados e declaragGes obtidas.
i ! volta dos ossos da assud, de suinos: fornecedor, inspeccao
© pa e lombo, aparas quantidade, lote, data de validade, data de recepcéo
] magras da perna e
g carne existente a volta Verif 50 Lt g tidad Verif 50 d tal e i 50'in | dod
= rificar r : forn r n ) I men I n n o .
@ dos ossos da assua | f ! 'gat Zcepg?; de sg ; Od ecedo ,9ua Idade, Documental, Visual |. en |cagao ocumental e/ou vertlicagao In loco aquando da Documentos consultados e declaragdes obtidas.
8 condimentadas com ote, data de validade, data de recepcéo inspecgédo
*8 sal, alho, vinho tinto ou P07 ou
o branco da regido de Verificar recepgéo de alho: fornecedor, quantidade, ) Verificacdo documental e/ou verificag&o in loco aquando da ~ )
IS . ) - Documental, Visual |. 4 Documentos consultados e declaragdes obtidas. P08
g Tras-os-Montes, lote, data de validade, data de recepcéo inspeccao
@ colorau picante
o regionalmen - ~ . .
£ ( eglonaime e Verificar recepgao de vinho tinto ou branco da - e
5 designado por i ) . . ; Verificacdo documental e/ou verificagéo in loco aquando da o .
i W regido de Tras-os-Montes: fornecedor, quantidade, Documental, Visual |. % Documentos consultados e declaragdes obtidas.
o pimento") e/ou colorau ; = inspeccéo
o . lote, data de validade, data de recepcao
o doce (também
?i’- ‘(':O'nhectlgo"por Verificar recepgdo de colorau picante e ou doce: Verificacdo documental e/ou verificag&o in loco aquando da
& piment&o”) fornecedor, quantidade, lote, data de validade, data Documental, Visual inspec (;O ¢ q Documentos consultados e declaragdes obtidas.
de recepgéo pece
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Salsicharia

por: RQ Api

Processo de produgao

Corte das carnes

Verificar se as carnes magras e entremeadas sao
cortadas em pedagos pequenos com cerca de 3 cm.
Verificar se a carne magra utilizada constitui 80% do
total de carne utilizada

Mistura

Verificar se efectuada a condimentacéo: a carne e a
gordura s&o colocadas num recipiente onde é feita a
condimentag&o e a mistura em duas fases distintas
(preparacéo da "sorsa").

Verificar se inicialmente, & carne e a gordura
cortadas em pedacdes foi adicionado sal, vinho
branco ou tinto e alho, ficando em repouso a uma
temperatura inferior a 10°C e com pouca humidade,
por um periodo até 4-5 dias.

Verificar se apés o periodo de repouso foi
adicionado colorau picante e o colorau doce. A
sorsa repousa em locais frescos e pouco humidos.

Preparagéo da tripa

Verificar se a tripa utilizada é tripa fina (intestino
delgado) dos mesmos porcos. Quando esta tripa
nédo é suficiente, pode-se recorrer a tripa de porco
comum. A tripa fresca é lavada com agua e depois
virada e esfregada com uma pedra, com sal grosso
ou outro instrumento adequado para retirar o
excesso de gordura. Podem ser lavadas
posteriormente com vinagre e depois de limpas
colocadas em sal para evitar deterioracao.

Preparagéo,
enchimento e atadura
da tripa

Verificar se apés o periodo de repouso (até uma
semana) se procede ao enchimento da tripa fina de
porco atada nas extremidades com fio de algodéo.
As duas extremidades da tripa séo posteriormente
atadas com dois nés simples ficando em formato de
ferradura.

Fumagem

Verificar se a fumagem é feita com lume brado em
camara ou sala de fumo ou no fumeiro tradicional,
por um periodo de 10 a 15 dias.

Lenhas

Verificar se as lenhas utilizadas provém
essencialmente das limpezas periédicas realizadas
nas matas de carvalho, torgos, vidoeiros (choupos)
e salgueiros existentes na zona de produgdo bem
como giestas recolhidas na mesma regiéo.

Cura ou estabiliza¢éo

Verificar se apés a fumagem se segue a cura ou
estabilizacdo, em que os enchidos séo colocados
em locais com humidade e temperatura controladas,
até que tenham as caracteristicas sapias e
aromaticas que o caracterizam.

Produto final

lovado por: GEl

Caracteristicas fisicas

Verificar se € um enchido cilindrico em forma de
ferradura, com um comprimento de cerca de 25 a
35 cm e um diametro de cerca de 3 cm. O invélucro
apresenta-se aderente & massa e sem ruturas.
Verificar se aspeto exterior apresenta uma cor nao
homogénea, variando no mesmo enchido do
vermelho ao castanho, com manchas, apercebendo-
se exteriormente os pedagos de gordura. No
aspecto interior ao corte, a superficie apresenta cor
vermelha e branca com diversas tonalidades, ndo
homogénea, com massa bem ligada com aspecto
heterogéneo, apercebendo-se os pedagos de
gordura.

Caracteristicas
quimicas

Verificar se valores dos seguintes parametros séo
cumpridos: proteina bruta - minimo 20%, gordura
bruta - maximo 41%, humidade - maximo 50%, teor
de sal - maximo 4%.

Caracteristicas
sensoriais ou
organolépticas

Verificar se apresenta sabor agradavel, muito
caracteristico, com percepcao do sabor a alho e
travo acidificado. Aroma agradavel e sui generis .
Sabor e aroma fumado.

Apresentacao Verificar se apresentada ao consumidor em pecas
comercial inteiras, pré-embaladas na origem.
Verificar se vendido a unidade com a meng&o:
«Chourica de carne de Barroso-Montalegre —
Rotulagem Indicagéo Geografica Protegida» ou «Chouri¢a de

carne de Barroso-Montalegre IGP»; Logo6tipo UE;
Identificar a entidade responsavel pelo controlo.

Controlo regular / aleatério

60'

Documental e/ou
Visual

Verificacdo documental e/ou verificagédo in loco do processo
de laboracéo

Documentos consultados e declaragdes obtidas.

Documental e/ou
Visual

Verificacdo documental e/ou verificagado in loco do processo
de laboracéo

Documentos consultados e declaragdes obtidas.

Documental e/ou
Visual

Verificagdo documental e/ou verificagédo in loco do processo
de laboracéo

Documentos consultados e declaragdes obtidas.

Documental e/ou
Visual

Verificagdo documental e/ou verificagado in loco do processo
de laboracéo

Documentos consultados e declaragdes obtidas.

Documental e/ou

Verificacdo documental e/ou verificagdo in loco do processo

Documentos consultados e declaragdes obtidas.

Visual de laboragéo P07 ou
P08
Documental e/ou Verificacdo documental e/ou verificagdo in loco do processo ~ )
. - Documentos consultados e declaragdes obtidas.
Visual de laboracéo
) Verificacé mental rificagdo in | r o .
Documental, Visual en |cagao~docu ental efou verificagdo in loco do processo Documentos consultados e declaragdes obtidas.
de laboracao
Documental, Visual |Verifica¢&o visual Documentos consultados e declaragdes obtidas.
Documental, Visual Verificagdo documental. Avaliagdo interna e pelo inspector de Documentos consultados e declaragdes obtidas.
acordo com a amostragem do PO.
Analise Andlise. Colheita de amostras de acordo com o PO. Auto da colheita e/ ou b~olet|m gnalltlco. Documentos PO5 ou
consultados e declaragbes obtidas. PO7
Verificagéo dos resultados das avaliagbes sensoriais e
organolépticas efectuadas pelo operador ou representante.
. . ~ - . ~ . PO5 ou
Documental, Visual [Durante a inspecgéo o técnico escolhe aleatoriamente um Documentos consultados e declaragdes obtidas. PO7
produto e verifica as condi¢cdes de acordo com as
caracteristicas definidas CE
Documental, Visual _\/enﬂcagao documental e verificagdo in loco aquando da Documentos consultados e declaragdes obtidas. P07 ou
inspeccéo P08
. Verificaca mental rificacé@o in | n ~ .
Documental, Visual |. erl |ca(§a0 documental e verificagdo in loco aquando da Documentos consultados e declaragdes obtidas. P04
inspecgédo
04-0

-2020
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Rastreabilidade

Zo: SUDMISSao de evidencias: H
Nota - Prazo maximo para:

reposicéo da conformidade: 90 dias

Elaborado por: RCF Revisto por: RQ Aprovado por: GER
CFG17801 revl

Verificar rastreabilidade a montante e a jusante. Na
expedicéo identificar e registar o lote e quantidade R = x
pedic o reg . quantic Verificacdo documental, obtencéo de declaragdo do operador o . 007 ou
de produto. Verificar origem, destino e equilibrio Documental < e : Documentos consultados e declaragdes obtidas.
P . ou obtencéo de declaragéo fidedigna de terceira parte. 006

entre entradas, existéncias e saidas (balanco de
massas).

@ Tempos indicativos; os tempos séo estimados, mas se surgirem néo conformidades é expectavel que o tempo seja maior. *Caso néo afete a seguranga alimentar

@ No caso de reincidéncia, negligéncia ou intengdo, pode decidir-se pela aplicagdo de sangdo de grau superior ao indicado. **Caso afete a segurancga alimentar

*** Caso se aplique
04-09-2020
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