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Portaria n.° 1192/2001 (2.2 série). — Pelo Decreto-Lei
n.° 227-B/2000, de 15 de Setembro, confere-se aos conselhos cine-
géticos e da conservacao da fauna municipais um importante papel
no ambito da definicao politica cinegética do concelho.

Determina o n.° 3 do artigo 154.° daquele diploma que, por portaria
do Ministério da Agricultura, do Desenvolvimento Rural e das Pescas,
seja fixada a composigao de cada conselho.

Com fundamento no disposto no artigo 154.° do Decreto-Lei
n.° 227-B/2000, de 15 de Setembro:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura, do Desenvol-
vimento Rural e das Pescas, o seguinte:

1.° O Conselho Cinegético Municipal de Vieira do Minho é cons-
tituido pelos seguintes vogais:

Representantes dos cacadores:

Carlos Jorge Travessa Monteiro.
Domingos Manuel Pereira Fraga.

Representantes dos agricultores:

José Antonio Vieira Leite.
Miguel Dias Machado.

Representante das associacoes de defesa do ambiente — Maria
Custddia Dias Barros Gongalves.

Autarca de freguesia — Luis Fernando Afonso.

Representante da Direc¢do Regional de Agricultura de Entre
Douro e Minho — Alvaro Manuel Vieira Gongalves.

Representante do Instituto da Conservacdo da Natu-
reza — Armando Loureiro.

2.° Em caso de impedimento de qualquer dos vogais, pode o mesmo
fazer-se representar por um substituto devidamente credenciado pela
organizagao que representa.

28 de Junho de 2001. — Pelo Ministro da Agricultura, do Desen-
volvimento Rural e das Pescas, Victor Manuel Coelho Barros, Secre-
tario de Estado do Desenvolvimento Rural.

Portaria n.° 1193/2001 (2.2 série). — Pelo Decreto-Lei
n.° 227-B/2000, de 15 de Setembro, confere-se aos conselhos cine-
géticos e da conservagdo da fauna municipais um importante papel
no ambito da definicao politica cinegética do concelho.

Determina o n.° 3 do artigo 154.° daquele diploma que, por portaria
do Ministério da Agricultura, do Desenvolvimento Rural e das Pescas,
seja fixada a composigao de cada conselho.

Com fundamento no disposto no artigo 154.° do Decreto-Lei
n.° 227-B/2000, de 15 de Setembro:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura, do Desenvol-
vimento Rural e das Pescas, o seguinte:

1.2 O Conselho Cinegético Municipal de Campo Maior ¢ constituido
pelos seguintes vogais:

Representantes dos cagadores:

Antoénio Manuel Candeias Pinto.
Anténio José Pinheiro Silva.

Representantes dos agricultores:

José Lourenco Pessoa.
Joao José Marrafa Martins.

Representante das associagoes de defesa do ambiente — Carlos
Manuel Gaspar Pepé.

Autarca de freguesia — Joao Luis Lopes da Encarnacao.

Representante da Direccao Regional de Agricultura do Alen-
tejo — Francisco José Aguiar Pinheiro.

Representante do Instituto da Conservacao da Natureza — Joao
Paulo Silva.

2.° Em caso de impedimento de qualquer dos vogais, pode o mesmo
fazer-se representar por um substituto devidamente credenciado pela
organizagao que representa.

28 de Junho de 2001. — Pelo Ministro da Agricultura, do Desen-
volvimento Rural e das Pescas, Victor Manuel Coelho Barros, Secretério
de Estado do Desenvolvimento Rural.

Gabinete do Ministro

Despacho n.° 14 383/2001 (2.2 série). — Com fundamento no
artigo 6.° do regulamento da Lei n.° 2097, de 6 de Junho de 1959,
aprovado pelo Decreto n.° 44623, de 10 de Outubro de 1962:

Determino que seja concedido a Associagao de Caca e Pesca de
Penas Roias e a Associacdo de Caca e Pesca de Azinhoso o exclusivo
de pesca desportiva na albufeira de Penas Roias limitada, a montante,
pelo Vale de Aninhos, e a jusante, pelo paredao da barragem, incluindo
o trogo da ribeira de Sdo Gongalo compreendido entre a Quinta
Nova e aquela albufeira, sitas nas freguesias de Penas Roias e Azi-
nhoso, concelho de Mogadouro, nas condigdes que a seguir se indicam:

1 — A concessdao de pesca abrange uma extensao de 2,7 km, ocu-
pando uma area aproximada de 17 ha.

2 — O prazo de validade da concessao ¢ de 10 anos, a contar da
data de publicagdo do respectivo alvard, podendo este ser cancelado
sempre que for julgado conveniente ao interesse publico ou nao houver
cumprimento do estabelecido no respectivo alvara.

3 — A taxa devida anualmente pela concessdo é de 20 400$ de
acordo com os limites estabelecidos pelo artigo 6.° do regulamento
da Lei n.° 2097, sendo actualizavel nos termos do §1.° do referido
artigo.

4 — A importancia referida no nimero anterior constitui receita
dos servicos competentes do Ministério da Agricultura, do Desen-
volvimento Rural e das Pescas.

5 — O pagamento da taxa, referente a0 ano em que a concessao
de pesca entra em vigor, far-se-4 no acto de entrega do alvara e
sera devida por inteiro.

6 — A concessionaria ¢ obrigada a cumprir e a fazer cumprir as
normas de regulamento desta concessao, aprovado pela Direccao-
-Geral das Florestas.

7 — Os repovoamentos com espécies aquicolas, proprias do meio,
s6 poderao ser levados a efeito em presenca de elementos do Corpo
Nacional da Guarda Florestal, que elaborarao os respectivos autos
de lancamento.

28 de Junho de 2001. — Pelo Ministro da Agricultura, do Desen-
volvimento Rural e das Pescas, Victor Manuel Coelho Barros, Secretario
de Estado do Desenvolvimento Rural.

Gabinete do Secretario de Estado
do Desenvolvimento Rural

Despacho n.° 14 384/2001 (2.2 série). — O Regulamento (CEE)
n.° 2081/92, do Conselho, de 14 de Julho, instituiu o quadro juridico
comunitario relativo a proteccao das indicacoes geogréficas e das deno-
minacoes de origem dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios,
tendo o Despacho Normativo n.° 47/97, de 11 de Agosto, estabelecido
as regras nacionais de execucdo do referido Regulamento.

Assim, com o objectivo de dar inicio ao processo de pedido de
registo comunitario de «Paio de Beja» e «Linguica do Baixo Alentejo»
ou «Chouri¢co de carne do Baixo Alentejo» como indicagdes geo-
graficas, de acordo com o disposto no n.° 3 do anexo I do citado
Despacho Normativo n.° 47/97, determino o seguinte:

1 — Na pendéncia do processo de registo comunitario, reconheco
como indicagdo geografica cada uma das seguintes denominagoes:
«Paio de Beja» e «Linguica do Baixo Alentejo» ou «Chourico de
carne do Baixo Alentejo».

2 — O uso das indicagdes geograficas acima referidas fica reservado
aos produtos que obedecam as caracteristicas fixadas nos anexos I
e 11 do presente despacho e as restantes disposicoes constantes dos
respectivos cadernos de especificacoes depositados na DGDRural.

3 — O agrupamento Cooperativa Agricola de Beja, C. R. L., que
requereu o reconhecimento das indicagdes geograficas nos termos
do n.° 1 do anexo I do citado Despacho Normativo n.® 47/97, deve
solicitar o registo das indicagdes geograficas no Instituto Nacional
da Propriedade Industrial (INPI) em nome da DGDRural e no prazo
de 10 dias tteis a contar da publicagdo do presente despacho, nos
termos do Cddigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem benefeciar do uso de cada uma das indicagoes geo-
graficas referidas no n.° 1 os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados pela Coo-
perativa Agricola de Beja, C. R. L;;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposicdes constantes
dos respectivos cadernos de especificagoes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificacao reconhecido nos termos do anexo 1v
do citado Despacho Normativo n.® 47/97.

5 — Até a realizagao do registo comunitario destas indicacdes geo-
graficas, da rotulagem de cada um dos produtos que cumpram o
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disposto no presente despacho pode constar a mencdo «Indicagiao
geogréfica».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho e até a decisao
comunitaria sobre os pedidos de registo, as indicagdes geograficas
referidas no n.° 1 gozam da proteccao prevista no n.° 1 do artigo 13.°
do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de 14 de Julho,
designadamente contra a sua utilizacdo comercial abusiva ou qualquer
outra pratica susceptivel de induzir o piblico em erro quanto a ver-
dadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade dos produtos.

7— A Cooperativa Agricola de Beja, C. R. L., deve apresentar,
junto da Direccao-Geral de Desenvolvimento Rural, e até 31 de Marco
de cada ano, um relatério de actividades relativo a gestao das indi-
cacoes geograficas em causa, discriminando, em particular, os pro-
dutores que utilizam as indicagdes geograficas, as quantidades bene-
ficiadas e as sang¢des aplicadas e seus motivos.

21 de Junho de 2001. — O Secretario de Estado do Desenvolvi-
mento Rural, Victor Manuel Coelho Barros.

ANEXO 1

A) Principais caracteristicas do paio de Beja

1 — Definigdo — entende-se por paio de Beja o enchido, curado
pelo fumo, produzido na area geografica definida no anexo 11, cons-
tituido por carne (lombo, lombinho, perna e espddua) e gordura rijas
obtidas a partir da desmancha de porcos da raga alentejana — com
exclusao dos varrascos e das porcas reprodutoras —, adicionadas de
sal, massa de pimentdo, alhos secos pisados, cominhos, colorau e
pimenta. Como invélucro ¢é usada a tripa natural de porco (intestino
delgado).

2 — Obtencao do produto — as regras a observar pelos produtores
de porcos e de paio de Beja, os critérios para autorizacdo das explo-
ragcoes, o modo de identificacao e o registo dos animais, as regras
de alimentacdo e abate, as pecgas a utilizar, a preparagao da carne,
o tempero, o enchimento, a fumagem e a conservacao sao os referidos
no respectivo caderno de especificagoes.

Em particular, a carne e a gordura tém que ser obtidas a partir
de carcagas de porco alentejano, com um peso minimo de 80 kg
apés enxugo, abatidos entre os 12 e os 24 meses de idade, sendo
sujeitas a uma operagao de corte e mistura tradicionais (massa), sub-
metidas a um processo de transformacao que inclui as fases de matu-
racao, enchimento, atadura e cura. A maturagao € superior a dois
dias, a uma temperatura de 2°C a 4°C e com uma humidade entre
85% e 90%, a atadura é simples e feita com fio de algodao nas
duas extremidades e a cura ¢ feita através de fumagem, utilizando-se
como combustivel a lenha de azinho, tendo este processo uma duragao
nunca inferior a trés dias.

Depois de curado, o paio de Beja pode ser conservado numa camara
de refrigerados, a uma temperatura entre 5°C e 15°C.

3 — Caracteristicas — o produto final apresenta as seguintes carac-
teristicas:

3.1 — Externas — forma e aspecto — enchido largo, de seccao cilin-
drica, curto e direito com comprimento compreendido entre os 12 cm
e os 20 cm e diametro compreendido entre 6 cm e 15 cm, de aspecto
brilhante, ligeiramente rugoso, cor avermelhada e branca, consisténcia
semi-rija a rija, involucro sem roturas bem aderente a massa e atado
por fio de algoddo nas duas extremidades;

3.2 — Internas — ao corte obliquo apresenta cor avermelhada-ro-
sada, com laivos brancos, massa perfeitamente ligada, de aspecto
homogéneo e gordura de cor branco-nacarada, brilhante, aromatica
e de sabor agradével;

3.3 — Quimicas:

Teor de humidade do produto — inferior a 60 %;
Teor de gordura — entre 25 % e 48 %;

Cloretos (NaCl) — entre 4 % e 6 %;

Teor de proteinas — entre 16 % e 30 %;
pH—42a5}5;

3.4 — Sensoriais — sabor e aroma: sabor agradavel, suave e deli-
cado, ligeiramente salgado e por vezes de travo ligeiramente picante.
Aroma agradavel, levemente fumado e sui generis.

4 —Forma de apresentagdo — o paio de Beja apresenta-se em
pecas inteiras ou fatiado. Quando se apresenta fatiado, deve ser pré-
-embalado na origem e acondicionado em vacuo.

5 — Rotulagem — para além do disposto na legislagao geral apli-
cavel sobre rotulagem de géneros alimenticios pré-embalados, dela
devem constar ainda as mengdes «Paio de Beja — Indicacdo geogra-
fica» e a marca de certificacdo, aposta pelo respectivo organismo
privado de controlo e certificacao.

B) Principais caracteristicas da linguica
ou chourico de carne do Baixo Alentejo

1 — Definicdo — entende-se por linguica do Baixo Alentejo o
enchido, curado pelo fumo, produzido na area geografica definida
no anexo II, constituido por carne (perna, lombo, barriga, cachaco
e aparas de carne) e gordura rijas obtidas a partir da desmancha
de porcos da raca alentejana — com exclusdo dos varrascos e das
porcas reprodutoras — adicionadas de sal, massa de pimentéo, alhos
secos pisados, vinho branco da regiao, cominhos, colorau e pimenta.
Como invélucro € usada a tripa natural de porco (intestino delgado).

2 — Obtencao do produto — as regras a observar pelos produtores
de porcos e de linguica do Baixo Alentejo, os critérios para autorizagao
das exploragoes, o modo de identificagdo e o registo dos animais,
as regras de alimentagdo e abate, as pecas a utilizar, a preparagdo
da carne, o tempero, o enchimento, a fumagem e a conservagao sao
os referidos no respectivo caderno de especificacoes.

Em particular, a carne e a gordura tém que ser obtidas a partir
de carcagas de porco alentejano, com um peso minimo de 80 kg
apds enxugo, abatidos entre os 12 e os 24 meses de idade, sendo
sujeitas a uma operagdo de corte e mistura tradicionais (massa), sub-
metidas a um processo de transformacao que inclui as fases de matu-
racdo, enchimento, atadura e cura. A maturagao € superior a dois
dias, a uma temperatura de 2°C a 4°C e com uma humidade entre
85% e 90%, a atadura é simples e feita com fio de algodao nas
duas extremidades e a cura ¢ feita através de fumagem, utilizando-se
como combustivel a lenha de azinho, tendo este processo uma duragao
nunca inferior a trés dias.

Depois de curado, o chourigo grosso pode ser conservado numa
camara de refrigerados, a uma temperatura entre 5°C e 15°C.

3 — Caracteristicas — o produto final apresenta as seguintes carac-
teristicas:

3.1 — Externas — forma e aspecto — enchido em forma de ferra-
dura, com comprimento até 30 cm e didmetro entre 3 cm e 4,5 cm.
Coloracao nao homogénea, avermelhada com laivos brancos, aspecto
brilhante, ligeiramente rugoso, consisténcia semi-rija a rija, involucro
sem roturas, inteiramente preenchido pela massa ¢ bem aderente a
mesma, enguitado com fio de algodao nas duas extremidades;

3.2 — Internas — ao corte obliquo apresenta cor nao homogénea,
avermelhada com laivos brancos, massa perfeitamente ligada, com
distribuicao irregular da carne e gordura, aspecto marmoreado e gor-
dura de coloragao branco-nacarada, brilhante, aromética e de sabor
agradavel;

3.3 — Quimicas:

Teor de humidade do produto desengordurado — inferior a
60 %;

Teor de gordura total — entre 25 % e 45 %;

Cloretos (NaCl) — entre 4 % e 6 %;

Teor proteico — entre 15 % e 30 %;

pH—4.2a5,5;

3.4 — Sensoriais — sabor e aroma: sabor agradavel, suave e deli-
cado, ligeiramente salgado e por vezes de travo ligeiramente picante.
Aroma agradavel, levemente fumado e sui generis.

4 — Forma de apresenta¢ao — a linguica ou chourico de carne do
Baixo Alentejo apresenta-se em pecas inteiras, em pedagos ou fatiada.
Quando se apresenta em pedagos ou fatiada, deve ser pré-embalada
na origem e acondicionada em vacuo.

5 — Rotulagem — para além do disposto na legislacdo geral apli-
cavel sobre rotulagem de géneros alimenticios pré-embalados, dela
devem constar ainda as mengodes «Linguica do Baixo Alentejo — Indi-
cacao geografica» ou «Chourico de carne do Baixo Alentejo — Indi-
cacdo geografica» e a marca de certificacdo, aposta pelo respectivo
organismo privado de controlo e certificacao.

ANEXO II
Area geografica de produgao de matéria-prima

A drea geografica de produgdo de matéria-prima fica circunscrita
aos concelhos de Abrantes, Alandroal, Alcacer do Sal (excepto a fre-
guesia de Sao Matias do Castelo), Alcoutim, Almododvar, Alter do
Chao, Alvito, Arraiolos, Arronches, Avis, Barrancos, Beja, Borba,
Campo Maior (excepto a freguesia de Sdo Jodao Baptista), Castelo
Branco, Castelo de Vide, Castro Verde, Chamusca, Coruche, Crato,
Cuba, Elvas (excepto a freguesia de Sao Pedro), Estremoz, Evora,
Ferreira do Alentejo, Fronteira, Gavido, Grandola (excepto a freguesia
de Melides), Idanha-a-Nova, Marvdao, Mértola, Montemor-o-Novo,
Monforte, Mora, Moura, Mourdo, Nisa, Odemira (excepto as fre-
guesias de Vila Nova de Milfontes e Sao Teot6nio), Ourique, Pena-
macor, Ponte de Sor, Portalegre, Portel, Redondo, Reguengos de
Monsaraz, Sabugal, Santiago de Cacém (excepto a freguesia de Santo
André), Serpa, Sardoal, Sao Bréas de Alportel, Sines, Sousel, Vendas
Novas, Viana do Alentejo, Vidigueira, Vila Velha de Rédao e Vila
Vicosa e as freguesias de Odeceixe, Bordeira, Rogil e Aljezur, do
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concelho de Aljezur, Odeleite e Azinhal, do conselho de Castro Marim,
Bensafrim, do conselho de Lagos, Ameixial, Salir, Alte, Benafim e
Querenca, do concelho de Loulé, Monchique, Marmelete ¢ Alferce,
do concelho de Monchique, Sao Marcos, Sao Bartolomeu de Messines
e Silves, do concelho de Silves, e Cachopo, do concelho de Tavira.

Area geografica de transformacéao do paio de Beja

A area geografica de transformacao (fabrico, maturacao, cura, fatia-
gem e acondicionamento) do paio de Beja fica circunscrita ao concelho
de Beja.

Area geografica de transformacao da linguica do Baixo Alentejo
ou chourico de carne do Baixo Alentejo

A area geografica de transformacao (fabrico, maturacao, cura, fatia-
gem e acondicionamento) da linguica do Baixo Alentejo fica circuns-
crita aos concelhos de Alcoutim, Aljustrel, Beja, Castro Verde, Cuba,
Ferreira do Alentejo, Mértola, Moura, Serpa e Vidigueira e as fre-
guesias de Cachopo, do concelho de Tavira, e Odeleite e Azinhal,
do concelho de Castro Marim.

Instituto Nacional de Investigagao Agraria

Despacho (extracto) n.° 14 385/2001 (2.2 série). — Por des-
pachos de 6 e 22 de Junho de 2001, respectivamente do director-geral
de Protecgao das Culturas e do presidente do INIA:

Maria Teresa Pereira de Oliveira Gongalves, técnica profissional espe-
cialista principal da carreira de técnico profissional de laboratdrio
do quadro da Direcgao-Geral de Proteccdo das Culturas — trans-
ferida para este Instituto, com idéntica categoria, para prestar ser-
vico na Estacdo Nacional de Melhoramento de Plantas, servico
operativo deste mesmo Instituto, considerando-se exonerada das
funcoes anteriores a partir da data da aceitagao do lugar.

25 de Junho de 2001. — Pelo Presidente, o Director de Servigos
de Gestao e Administragao, José Manuel S. Pereira.

MINISTERIO DA EDUCACAO

Gabinete do Ministro

Despacho n.° 14 386/2001 (2.2 série). — 1 — Considerando o
disposto no artigo 8.° do Decreto-Lei n.° 141/93, de 26 de Abril,
com as alteracoes introduzidas pelo Decreto-Lei n.© 148/98, de 23
de Maio, e ao abrigo do artigo 18.° da Lei n.° 49/99, de 22 de Junho,
renovo a comissdo de servico do licenciado José Eduardo Linhares
de Castro, professor do quadro de nomeacdo definitiva da Escola
Basica 2, 3 Martim de Freitas, em Coimbra, no cargo de director
regional-adjunto da Direcgdo Regional de Educacdo do Centro.

2 — O presente despacho produz efeitos a 15 de Junho de 2001.

12 de Junho de 2001. — O Ministro da Educagao, Augusto Ernesto
Santos Silva.

Despacho n.° 14 387/2001 (2.2 série). — Dou por findas, a seu
pedido, as funcdes exercidas pelo mestre Fernando Jorge Jesus Nunes
da Costa como coordenador do Centro da Area Educativa da Cidade
de Lisboa, da Direccao Regional de Educagao de Lisboa.

18 de Junho de 2001. — O Ministro da Educagao, Augusto Ernesto
Santos Silva.

Despacho n.° 14 388/2001 (2.2 série). — 1 — Considerando o
disposto no n.° 4 do artigo 2.° do Decreto-Lei n.° 141/93, de 26 de
Abril, e no n.° 1.° da Portaria n.° 721/95, de 6 de Julho, designo
coordenadora do Centro da Area Educativa da Cidade de Lisboa,
da Direccao Regional de Educacdo de Lisboa, equiparada para efeitos
remuneratdrios a directora de servicos, a licenciada Maria Lucilia
Atandsio Cabrita Lopes Pinheiro, professora do quadro de nomeagao
definitiva da Escola Secundaria Anselmo de Andrade.

2 — A coordenadora designada no nimero anterior exercera, em
acumulacdo, sem acréscimo de remuneracio e até designagdo do res-
pectivo titular, a coordenagao do Centro de Area Educativa de Lisboa
Norte.

18 de Junho de 2001. — O Ministro da Educagao, Augusto Ernesto
Santos Silva.

Despacho n.° 14 389/2001 (2.2 série). — Considerando o dis-
posto no n.° 4 do artigo 2.° do Decreto-Lei n.° 141/93, de 26 de
Abril, e no n.° 1.° da Portaria n.° 721/95, de 6 de Julho, designo
coordenadora do Centro de Area Educativa de Lisboa Ocidental,
da Direccao Regional de Educacéo de Lisboa, equiparada para efeitos
remuneratdrios a directora de servicos, a licenciada Ofélia Maria Bata-
lha Sombreireiro Ventura, professora do quadro de nomeacao defi-
nitiva da Escola Secundaria Leal da Camara — Rio de Mouro.

18 de Junho de 2001. — O Ministro da Educagao, Augusto Ernesto
Santos Silva.

Gabinete do Secretario de Estado do Ensino Superior

Despacho n.° 14 390/2001 (2.2 série). — Pelo despacho
n.° 1988/2001 (2.2 série), de 9 de Janeiro, publicado no Didrio da
Repiiblica, 2.% série, de 31 de Janeiro de 2001, foi indeferido o pedido
de reconhecimento de interesse publico da Escola Superior de Edu-
cacao Jean Piaget do Algarve, apresentado em 18 de Novembro de
1998 pela cooperativa Instituto Piaget — Cooperativa para o Desen-
volvimento Humano Integral e Ecolégico, C.R. L., bem como foi
recusada a autorizagao de funcionamento de varios cursos.

Verificou-se, porém, que embora a requerente nao tenha instruido,
no momento do respectivo pedido, como era sua obrigacdo, o seu
pedido de reconhecimento de interesse publico com os elementos
exigidos pelo Estatuto do Ensino Superior Particular e Cooperativo,
apresentou, na fase de audiéncia prévia, a cargo da Direccao-Geral
do Ensino Superior, um conjunto de documentos em falta.

Estes documentos, por mero lapso dos servicos, foram considerados
como instrutores de um outro pedido, e ndo como integrantes do
pedido objecto de indeferimento, ndo tendo sido considerados na
apreciacao final do referido pedido de reconhecimento de interesse
publico.

Assim, ao abrigo do disposto no n.° 1.3 do despacho n.° 21 991/2000
(2.2 série), publicado no Didrio da Repiiblica, 2.* série, de 31 de Outu-
bro de 2000, do artigo 47.° da Lei de Processo nos Tribunais Admi-
nistrativos (LPTA) e dos artigos 138.° e 141.° do Codigo do Pro-
cedimento Administrativo, determino:

1—E revogado o meu despacho n.° 1988/2001 (2.* série), de 9
de Janeiro, publicado no Didrio da Republica, 2.* série, de 31 de
Janeiro de 2001.

2 — A Direccao-Geral do Ensino Superior deve retomar a analise
do pedido de reconhecimento de interesse publico da Escola Superior
de Educacdao Jean Piaget do Algarve e de autorizagdo de cursos,
apresentado em 18 de Novembro de 1998 pela cooperativa Instituto
Piaget — Cooperativa de Desenvolvimento Humano Integral e Eco-
légico, C. R. L., procedendo a apreciagdo dos documentos entregues
pela requerente, na fase de audiéncia prévia, em 8 de Outubro de
2000, e submetendo novamente o processo a decisdo final.

28 de Junho de 2001. — O Secretario de Estado do Ensino Superior,
José Joaquim Dinis Reis.

Direccao Regional de Educacao do Centro

Escola Secundaria de Penacova

Louvor n.° 486/2001. — Por proposta do conselho pedagdgico,
o conselho executivo decidiu atribuir um louvor a docente Ana Maria
Martins Loureiro Gil, professora do quadro de nomeagao definitiva
desta Escola, pelo seu devotado empenho, criatividade e espirito
empreendedor na dinamizacdo de projectos pedagdgicos e culturais.

23 de Maio de 2001. — A Presidente do Conselho Executivo, (Assi-
natura ilegivel.)

Direccao Regional de Educacéao de Lisboa

Escola Basica do 1.° Ciclo Artur Martinho Simoes

Louvor n.° 487/2001. — Na altura em que cessa fungdes por ter
solicitado aposentagao, louvo a chefe de secretaria Maria Gertrudes
Olimpia das Mercés Dias Urbano, pelo modo dedicado e competente
com que sempre desempenhou o seu cargo.

Durante o periodo em que desempenhou o seu cargo de chefe
de secretaria desta Escola, demonstrou ser possuidora de grandes
qualidades humanas e profissionais, que lhe granjearam a estima e
consideragao de todos que com ela lidaram: professores, pessoal nao
docente e até alunos. Possuidora de um elevado sentido de dever,



