21{01 ‘g4 17:12 T351 696 853707 TaMa

-

o

@044

UMIAQ DE GOGPERATIVAS AGRICOLAS DE W
LAGTICINIOS DE SAOQ JORGE U.CRL.
BEIRA - S800 VELAS - 5. JORGE - ACORES M “
CONT. No. 512021520 S
TELEF. 438274377 FAX. 438378 C2Oan
DENOMINACAQ DE ORIGFM ™ QUEIJO SAD JORGE " Aam

CADERNO DE ESPECIFICACOES 4

Cap. 1
éM -
DEFINIGAO DO PRODUTO fLQersz
ART.1®

1- £ criada a denominaco de oxigem protegida — DO - "QUEIJO SAOD JORGE"
para © gueijo produz1do na Ilha de S. Jorge caracterizado por possuir factores
humanos e edafo-climaticos responsdveis pelas caracteristicas especificas do
tradicionalmente conhecido QUEIJO SAQ JORGE, que obedegam a0 disposto no
presente documento e cujos produtores se submetmn ao regime de controlo e
certificagd@o tambem nele previstos,

2- A Ilha de S.Jorge pertence ac Grupo Central do Arquipélago dos
Acores, situa-se no Oceano Atlantico entre as coordenadas geogrdficas 382327e
382467 (latitude Norte) = 27245°e 282197 (longitude Qeste de Greenwich) com uma
superficie de 237,6 Km2.

ART.2¢

0 "QUEIJO SAQ JORGE" deverd obedecer as condicBes estabelecidas ne anexo
I ao presente documento que dele faz parte integrante,

ART.3¢

0 leite de vaca destinado ao fabrico do "QUETJO SAQ JORGE" sé pode ser
produzido nma Ilha de 8.Jorge.

ART.48

$6 poderdo ser produtores de "QUEIJO SAO JORGE" as entidades que exergam
a actividade de produtores exclusivamentc na Ilha de $.JORGE.

GAP. 11
CONTROLO E CERTIFICAGAO
ART, 59

A entidade controladora e certificadera proceders ao esquema de controle
previsto no anexo IT ac presente documento, gue dele faz parte integrante.
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ART, 6% L7

0 controlo e certificagio da DO - "QUELJO SEO JORGE" serd efectuads pela :Uﬁk%&
Confraria do Queijo B3A0 JORGE, Assuciag@o sem fins lucrstivos, com sede ha
Vila das Velas, Tlha de S.Jorge, de acordo com o seu Regulamento Interno.

ART.7¢

I~ Os produtores de "QUEIJO SA0 JORGE" que pretendam utilizar a DO
deverdc solicitar o seu uso & UNIQUEIJC

2- 0 pedido de uso deve ser feito por escrito e em duplicado, onde
constem os seguintes elementos:

a) Nome ou dencminacBc e total identificagdo do fabricante;

b) Natureza juridica do fabricante;

¢} Residéncia ou sede social do fabricante;

d) Descricdo de todos os bens (instalagBes e maquinarias) afectos ao
fabrico dc queijo, bem como dos meios técnicos e humanos gque lhe estdo
dispondveis;

e) Descrigdo e caracterizagio das camaras ou caves de cura, se as
houver;

f) Declarag8o escrita do reguerente ou orgfo soclal competente em como
se compromete a assumir todas as obrigagfes decorrentes da sua inscriglo e
registo na UNIQUELJO, come utilizador da DO "QUEIJC SAO JORGE", nomeadamente o
estabelecido no presente documenio e demais legistacBio aplicdvel, bem como
todas as deliberagBes do detentor da denominacdo de origem.

3~ No caso do requerente ser uma pessca colectiva ou equipardvel deverd
ainda entreger, para além dos elementos referidos no mimerc anterior, uma
coépia autenticada dos seus estatutas ou pacto social, obrigando—-se a comuricar
ao agrupamento de produtores toda e qualquer alteragdc que nos npesmos se venha
g verificar,

4= Se o requerente for uma pessoa c¢olectiva ou equipardvel, a declaragdo
a que se refere a alines ) do mimero 2 deste artigo deverd ser acompanhada de
fotocdpia autenticada da acta da respectiva assembleia geral ou assembleis da
séeios que deliberou a inscrigHo,

5- A UNIQUEIJO fornmecerd & entidade de controlo e certificagdo cépia dos
documentos referidos nos nUmeros anterioces a fim de que esta possa executar g
sua actividade de controlo , designadamente verificendo as declaragdes
iniciais e =a conformidade com os procedimentos constantes no presente

documento.
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6- A direcgBo da UNIQUEIJO apord no seu pedido de inscricBo a data em
que o mesmo lhe foi presente passando recibo ou declaracZo da sua entrada.

ART.3°

1- Todos os produtores de queijo autorizados a ysar a DO constarad de um
livre de regisro, onde constem todos os elementos referidos no artigo anterior.

2= A pedido da UNIQUEIJO a entidade certificadora elaborard um cadastro
das estruturas de produgdo dos utilizadores da DO, o qual serd periodicamente
actualizado.

3- Aos produtores que constem do livro de registo serd passado um titulo
de inscrigio do gual conste:

- Nome ou denominacdo do fabricante e sua natureza juridica;
- Regidéneia ou sede social do fabricante;
-~ Asminatura do pre51dente da dirccgdo da UNIQUEIJO

- Un ntmero de série contimua.

CAP.III
Rotulagem
ART.9¢

Os elementos espec{ficos relativos & rotulagem sfo os constantes no
fnexo 17T ao presente documentc que dele faz parte integrante,

Aprovade em reunido da Assembleia Geral,realizada g dez de Desembro de

nmil novecentos & noventa e (r8s.
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GADERNO DE ESPECIFICACOES /e
ANEXO A

CondicBes a que terd que satisfazer o QUELJO SA0 JORGE

April
1- Definmicdo: &Bqﬁ;
~ "QUELJO SA0 JORGE":
queijo curado de consisténcia firme, pasta amarelada, durz ou

semidura, com olhos pequenos e irregulares digseminados tna massa, que
apregenta uma estrutura guebradica, € obtide por dessoramento e prensagem apds
coagulacdo do leite de vaca inteiro e cru, produzideo na Ilha de S.Jorge.

2~ Caracteristicas:

I- Queijo curado, de pasta dura ou semidura, gordo, com um teor de

mmidade de 49% a 63% referida no queijo isento de metéria gorda e com um teor
minime de matéria gorda de 45% referida ac residuo seco, considerands um

periodo minimo de cura de trés meses.

IY- Forma:
- queijo de forma cilindrica, regular, com dimensdes gue geralmente
oscilam entre 25 cm a 35 ¢em de difmetro e 10 em a 15 cm de altura.

III- Crosta:

- crosta de consist@ncia dura, cor amarelo-sscuro por vezes com manchas
castanhe—avermelhadas e de aspecto lise, bem formada, revestidz ou nfc de
parafina ou de outros revestimentos pldsticos adequados e incolores,

IV- Pasta:

- pasta de textura firme por vezes quebradiga, de cor amarelada, com
muitos olhus pequenos e irregulares e desigualmente repartidos na massa.

V= Aromsa e Sabor:
= bouguet forte, limpo e ligeiramente picante.

VI- Peso:
- peso varidvel, geralmente compreendido enfre 8 kg a 12 kg.

3- Maturacdo:
- Condigles de ambiente natural ou climarizado com temperatura de 122 C
a2 14® C, humidade relativa de 80% a2 85% e ventilacio moderada,

~ Tempo minimo de cura ou maturagdo: trés meses.
4~ Comservagdo:

- Temperatura do produto na armazenagem, transporte e retalho entre Q¢
C e 102C.
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A que se refere o artigo 5°

Controlo de certificacHo:

1 - A utilizaclc da DO depende da obtengic de uma autorizagBo a
conceder pela UNIQUELJO, mediemte parecer da entidade controladora,

2 - As oaperagBes de certificagfo e controlo deverfio incidir scbre a
verificagdo das condicBes de produgBo do leite, fabrico do queijo ¢ sua
comercializagdo:

~ ao nivel da produgdo de Teite:

o controle da qualidade do leite entregue por cada produtor
gserd feito por:

- provas organolépticas

lactofiltracdo

- prova de alcodl bromotimol

- teor butiroso

- reducdo pelo azul de metileno

- pesquisa de inihidores { antibictices }
~ pesquisa de conservantes

¥

ao nivel da produgio do queijo:

0 controlo devcra incidir sgbre as caracteristicas
estabelecidas no anexo I e serd feito arravés de andlises realizadas nas

diferentes fases de producdo e maturacdo deo queijo.
- ao nivel da comercializac8o serda dada prioridade a verificagdo:

. da rotulagem
. das caracteristicas orgenolépticas, da uniformidade de cor e aspecto,

z da padronizagdo de formas e tamanhos
. das condigBes de conservagdo em conformidade com o disposto no anexo I

3 ~ Para efaitos de controlo e certificaglio do Queijo SHo Jorge ao nivel
da produgdo do queijo, o8 produtores de guedijo deverdo efectuar regigtos
referidos nas alineas seguintes, em mapas que serfo entregues nos primeiros 8
dias de cada més A UNIQUEIJO, em relagHo ac més anterior:
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DENOMINACAO DE QRIGEM 7 QUFIJO SAO JORGE ™

ZM*DP i
a) Registo do fabrico deo queijo: m*
5 - 0s produtores de queijo anotar3o didriamente em mapas gue lhe

serdo distribuides pela UMIQUELJO e posteriormente entreges a entidade de
controlo e certificacfo:

. 08 quantitativos e proced@ncia do leite recebido
. o mimero de unidades e o peso total dos queijos fabricados

b) Registo de cura:

- os produtores de queijo anotarfc didriaments em mapas que lhe

serfio distribuides pela UNIQUEIJO ¢ posteriormente entregues & entidade de
controle e certificacfo, nimero e procedéncia dos queijos:

. gue Iniciam o processo de cura
. que finalizam o processo de cura
que s3c enviados para o mercado ou para a conservagHo

" frigorifica.
4 - As operagbes de controle assumiric a forma de inspecgdes no local, &
verificacSes fisicas e documentais da presenca dos produtos em armazém, e
serdo sempre inopinadas.
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ANEXO 1] i
A que se refere o artigo 9° Mﬁ‘w

Flementos relativos a rotulagem:

Para além dos elementos exigidos pela legislacdo Nacional &
comurdtéria, relativeos & rdtulagem, e marcaciio do queijo SAO JORGE preduzido
nas condi¢cBes do presente documento deve ser feita por rdétulo e deve conter as
seguintes indicaqdes:

. a denominac@io de venda indicads pels expressfio "QURTJO SAO JCRGE" em
caracteres bem visiveis.

. © nome e a morada do produtor e do armazenista.

a classificag8o quanto 4 matéria gorda ou a indicagdo do teor de

matéris gorda ou dos respectivos intervalos de percentagem.

. quantidade de gqueijo expressa em massa, a quel deve ser substituida
palo prege por quilogramas nas unidades da queijo embaladas na origem.

. classificagdic quanto & matéria gorda.

. indicegles relativa a denominagdo de origem.
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REGUEL AMENTC INTERNO

ART.12

Serve o presente regulamento internc para definir a orgamizsgdo,

funcicnamentc e actividade da entidade de certificagZo e controlo do Queijo
S83o Jorge, Estatuto que fol conferide a Confraria do Cueijo Sde JorgE, pelo
caderno de especificacdes das regras de produgdo da denomina¢Ho de origem do
Queijo Sdo Jorge apresentado pela Unifio de Cooperatlvas Agricolas de
Lacticinios de S5.Jerge, U.C.R.L.

ART, 2°

As operacBes de certificagio e controle a efectuar pela entidade de
controlo e certificacdo deverfo incidir sobre a verificag8o das ¢ondicdes de
producsio de leite, fabrico do ¢gueijo e sua comercializacdo, de acordo com o
estabelecide pelo cadernc de especificagdes das regras de produgdo da
denominacio de origem do Queijo 8o Jorge, nomeadamente:

- ao nivel da produgdo de leite;

o controio da qualidade do leite entregue por cada produtor
serd feito por:

- provas organolépticas
- lactofiltracdo
- prova de alcodl bramotimol

~ teor butiroso

- reducdc do azul metilenc

- pesquisa de inibidores ( antibidtico )
- pesquisz de conservantes

- ao nivel da producdo do quedjo:

. 0 controloc deverd dincidir sobre as caracteristicas
egtabelecidas no anexe I e sera feito através de andlises realizadas nas
diferentes fases de produgdo e maturacde do queijo.

- a0 nivel da comercializacdc serd dada prioridade a verificagdo:

. da rotuiagem
das caracteristicas organolépticas, da uniformidade de cor e

aspecto, & da padronizacde de formas e tamanhos
. das condigles de conservagdo em conformidade com o disposto
no anexc I

- a "Marca de Certificagdio” & utilizar estd caracterizada no anexo IT

@os1
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Para efeitos de controlo e certificacfio do Queijo S8o Jorge ao nivel da
producdo do queijo a Unifo de Cooperar:vas Agricolas de Lacticinios de
S.Jorge, U.C.R.L. deverd enviar 2 entidade de certlﬁcagao e controlo os mapas
gque contdm 05 registos do fabrico de queije, bem como o8 que contém os
registos da cura, entregues pelos produtcres, muma periocdicidade mensal.

ART, 4¢

As operag.oes de controlo assumirdo a forma de inspecgBes mo local, e
verificagSes fisicas e documentais da presen¢a dos produtos em armazém, e

serdo sempre inopinadas.

ART, 5¢

1 - A entidade de controle e certificagdo deverd amalisar e emitiz
parecer sobra os requerimentos de utilizagEo da denominaclo de origem Queije
S&o Jorge apresentados & UniZio de Cooperativas Agricolas de Lacticinios de
8.Jorge, U.C.R.L. no prazo mdximo de 10 dias, & contar da data de entrada dos

processos ng CONFRARIA.

2 - Para efeitos do mimero anterior, & entidade de certificagBo e
controlo poderd solicitar ao reguerente quaisquer informagles ou elementos
necessdrics & instrugdo do pedido. Neste casn, o prazo de 10 dias devera
contar-s¢ da data de entrega dos elementos solicitados.

ART. 62

1 - A entidade de certificag8c c controle deve fazer cumprir as
condi¢des a que terdo de satisfazer og fabricantes de Queijo S8o Jorge que
sejam autorizedos a utilizar a denominagdo de origem Queijo S3o Jorpge.

2 ~ Em caso de imcumprimento das condi¢Bes estabelecidas no cadermo de
especificagles das regras de produgdo da denominagZo de origem do Queijo Sdo
Jorge & entidade de certificagdo e centrolo emitird um parecer e dard
canhecimento a Unifo de Cooperativas agricolas de Lacticinios de S.Jorge,
U.C.R.L.

3 - A entidade de certificaclio de controlo deverd ainda alertar as
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entidades oficiais competentes, quando as viclagSes ultrapassem o #mbito das
regras de produgdo aprovadas.

ART. 7%

Na prossecucdo dos seus ohjecrivos a Confraria pode colaborar ou receber
a colaboracdoe de outras entidades miblicas ou privadas.

ART, 8¢

1 - Para efeitos de certificac@io e controlo por cada produtor que tenha
solicitado & Unidio de Cooperativas A&gricolas de Lacticinios de S5.Jorge,
U.C.R.L. o uso da den0m1nagao de orlgem Queijo S@o Jorge, e entidade de
certificagdo ¢ controlo deveré proceder 3 abertura de um processo.

2 - 0 processo deverd incluir os scguintes elementcs:

a) Nome ou denominacfo e total identificagHe do fabricante;

b) Natureza juridica do fabricante;

c) Residencia ou sede social do fabricante;

d) Descrigdo de todos os bens ( instalagdes e mequinarias ) afectos 2o
fabrico do gqueijo, bem como dos melos técnicos e humencs que lhe estdo
dispondveis;

e} Descricio e caracterizacdo das C8maras ou Caves de Cura, se as
houver;
f) DeclaracZo escrita do requerente ou orgio social competente em como
se compromete a assumir todas as obrigagfes decorrenles da sua inscrigdo e
registo na INIQUELIO, como utilizador da DO  "QUEIJO SAQ JORGE", nomesdamente
o estabelecidn no presente dommento e demais legislacZo aplicével, bem como
todas as deliberagdes do detentor da denominagdo de origem.

3 - No caso do requeresite ser uma pessoa colectiva ou equipardvel deverd
ainda entregar, para além dos elementos referidos no nimerc anterior, uma
cdpia autenticada dos seus estatutos ou paclko social, obrigandc-se a comunicar
as agrupamento de produtores toda e qualquer alteragdoc que nes mesmos se venha
a verificar.

4 = S& o requerente for uma pessca colectiva ou equiparavel, a
declaragdc a que se refere a alinea e) do nUmerc 2 deste artigo deverd ser
acompanhada de fotocopia autenticada da acta da respectiva assembleia geral ou
assembleiz de socics que deliberou a inscricio.
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ART. 92

Cada produtor deve ter & sua identificagéo, mediante a atribuic@c de um
nlmero de entrada e data;

ART. 10¢

No processo relativo zos produtores gque utilizem a denominagdo de
origem, Queijo S@o Jorge, devem constar todas as acgbes de controlo efectuadas
pela entidade de certificagdio e controlo por sua jmiciativa, 2 pedido da Unido
de Cooperativas Agricolas de Lacticinics de §S.Jorge, U.C.R.L. ou as
estabelecidas no processo de criacédo da denominagdo de origem.

ART, 112

4 pedido da Unidic de Cooperativas sgricolas de lacticinios de s.Jorge,
U.C.R.L. & entidade certificadora elaborard um cadastro das estruturas de
producdo dos utilizadores da DC , o gual serd periodicamente actualizado.

ART. 12¢

A entidade de certificacdo e controlo elaborard anualmente um relatério
da sua actividade de zontrole e certificagio.

ART. 13¢

A Confraria cobrard 4 Unidc de Cooperativas Agricolas de Lacticinios de
S.Jorge, U.C.R.L. pelos servicos que prestou a cada um dos fabricantes nos
termos do controlo de certificacdo da denominacBo de origem Queije SEo Jorge,
as taxas que fixar anualmente mediante os custos reais daqueles servigos.

ART. 14%

Para efeitos de controle e certificagiio é criada umas Comissdo
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REGUL AMENTO INTERNO 7

Permanente composta pelo Presidente e Vice-Presidente da Confraria clol
Queijo S3o Jorge, Presidente da UNIGQUEIJO, e ainda por um vogal designade de’
entre o35 fabricantes do Queijo S3o Jorge.

ART. 152

1 - A ComissBo Pemmanente reunird ordindriemente uma vez por més e
extraordinariamente sempre que o Presidente ou a2 maioria dos seus membros a
convocarem ¢ a urgéncia dos probiemas os exigirem.

2 - A Comiss@io Permanente reunird ainds anuaslmente para efeitos da
elaboraclo do relatério da sua actividede como entidade certificadora.

ART. 162

1 - Os pareceres da Comissfio Permanente ser8o obtidos por maioria
qualificada e registados no livre de actas respectivo,

2 - Em caso de empate na votacHo, o Presidente tem voto de qualidade.

ART. 17°

Sdo competdncias da Comissdo Permanenta:

a) Zelar pela ordem e legalidade da escrituragdo, tomande as medidas
necessariag, para que se mantepham am dia;

b) Facultar & UniBo de Cooperativas Agricolas de lLacticinios de S.Jorge,
U.C.R.L. e =ao IAMA, o¢s livros, documentos e ©papeis respeitantes ao
funcionamento da entidade certificadora;

¢) Elaborar os planos de actividade, bem como 08 relatdrios e comtas
aruais;

d) Centratar e gerir pessoal;

e) Apreciar os requerimentos que lhe sejam dirigidas e emitir parecer;

f) Representar a entidade certificadora.

ART. 18°

Todas a8 alteragBes verificadas no presente Regulamento serdo
préviamente apreciadas e votadas pela Assembleia Geral da Confraria e s¢ serfo
validas se forem aprovadas por maloria qualificada de 2/3 dos membros
presentes em reunifo aespecificamente convorada para o efeito, no termos
egtatutarios.
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Aprovado em reuni3c da Assembleia Geral,reslizada a dez de Dezembro de

mil novecentos e noventa e trés,

Os Sécions presentes:
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ANEXO I
CondigBes a que terd que sakistazer v QUELJO SAO JORGL

1- Definig#o:

- "QUELJO SAQ JORGE":
queijo curade de consisténcia firme, pasta amarelada, dura ou
semidura, com olhos pequenes o irregulares disseminados na massa, que
apresenta uma estrutura quebradiga, ¢ obtido por dessoramento e prensagem apds
coagulacido do leite de vaea inteiro e cru, produzideo na Iiha de S.Jorga.

2=~ Caracteristicas:
I- Queijo curade, de pasta dura ou semidura, gordo, com um teor de

humidade de 49% a 63% referidu no queijo isento de matéria gorda e com um teor
minime de matéria gorda de 45% referida ao residuo seco, considerando um

periodo minimo de cura de Lrés meses.

If= Forma:
- queijo de forma cilindrica, regular, com dimensdes que geralmente
oscilam entre 25 cm a 35 om de didmetro ¢ 10 cm a 15 cm de altura.

I7I- Crosta:

- crosta de consisténcia dura, cor amare@lo-escuro por vezes com manchas
castanho-avermelhadas ¢ de aspecto lisc, bem formada, revestida ou ndo de
purafina ou de outrss revestimentos pldsticos adequados e incolores.

IV- Pastu:
- pasta de textura flome por wvezes quebradiga, de cor amaralada, com
muitos olhos pequenos ¢ irrepulares e desigualmente rcpartidos na massa.

V- Aroma ¢ Sabor:
- bouquet forte, fimpo e ligeiramenke picante.

Vi- Peso: _
- peso varidvel, geralmente compreendido entre 8 kg a 12 ky.

3=~ Maturacdo:

- Condigdes de ambiente natural ou climatizado com Lemperatura de 129 C
a 14* C, humidade relativa de 804 a 85% ¢ ventilagio moderada.

- fempo minime de cura ou maturagio: Lrds mescs.
/1= Conservagdo:

~ Temperatura do produto na armazenagem, Sensporte e retalho entre (09
C o 10°C.
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Marcaqcdo do Queijo SE0 JORCE

i
—- A Marcag@o do Queijo SAC JORGE, produzide nas condigBes do presenue/?
documento ( Anexo I ) far-se-d pala aposigfo numa das suas bases, da "Marca
de CertificagBio " e/ou por marcagdo indelével na crosta ( em ambas as hases )
da - DO - QUEIJO SAO JCRGE.

~ & "Marca de Certificagiic” @& utilizar, terz um difmetro de 15 Cm, funde
dourado, letras e desenho & preto, contendo em caracteres bem visiveis
a axpressio QUELJO SAC JORGE.

— A sua composigBo grafica, em como, a respective figura estilizada,
sergo as seguintes: ‘
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