Local de Fase de Ponto de % N ' 2 N a
Operador ~ Acdo de controlo Frequéncia Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias Caod. NC
Controlo Producéo Controlo
Verificar nome, NIF, natureza juridica Documental Verificag8o de documento relevante. Identificagéo dos documentos 002
consultados
I - Identificacéo dos documentos
i . . . Documental Verificag8o de documento relevante. Na sua auséncia, . ~
Verificar domicilio, contactos vinculativos - S ~ consultados, registo das declaragées 002
Declarativa solicitar informag&o ao operador.
prestadas
. . . Controlo inicial - . -
Verificar compromisso com o regime de Declarativa Obter declaragéo escrita do operador (em caso de Contrato com o OC ou declaragdo 002
Escritério ou Habilitacio d Qualidade auséncia do contrato com o OC). assinada pelo operador
Todos Unidade de ablitagso do —— = =
~ operador - o . ) N Verificagdo documental, obtencéo de declaracéo do
produgdo Verificar existéncia de impedimento a sua Documental « PP, Documentos consultados e
I - operador ou obtencéo de declaracéo fidedigna de ~ . 002
habilitacéo Declarativa . declaragGes obtidas
terceira parte.
. . ~ Verificagdo documental, obtencéo de declaragéo do
Verificar se informagéo permanece Documental « A e Documentos consultados e
. ] operador ou obtencéo de declaracéo fidedigna de ~ . 002
atualizada Controlo regular Declarativa . declarag6es obtidas
L terceira parte.
Verm - o v Controlo aleatdrio
rificar cumprimen ontrato com o s T . . o
O?: car cumprimento do contrato co Documental Verificag&o de evidéncia de incumprimento contratual. Comunicagéo ao operador 001
Comprovar o direito de utilizagdo da S e«
Controlo inicial Documental Verificagdo documental. Documentos consultados 002
parcela pelo operador
Verificar informaga re o direito o
er ca~ agdo sobre o direito de Controlo regular Documental I Identificagdo dos documentos
utilizagdo da parcela pelo operador P . Verificagdo documental. 002
X Controlo aleatdrio Declarativa consultados
permanece atualizada
s« N . . . Documento comprovativo de
Comprovar a localizagéo no interior da Documental Solicitar o P3 e/ou IE. Questionar o responsavel. o P .
) PP ) _— localizagéo (ex: P3)
area geogréfica (incluindo unidades de Controlo inicial 004
producéo subcontratadas) ] o ) .
Visual Avaliar visualmente. Fotografia georreferenciada
Habilitagéo da | Verificar existéncia de impedimento a sua Documental ?)/eélrf;:;(;;ragudgg; r:e;t)atlj,eos;?gfao gg gsgé&ilri‘;agedo Documentos consultados e 002
exploragéo/parcela |habilitagéo Declarativa pera < ¢ 9 declarages obtidas
terceira parte.
Licenga/Titulo de exploracédo - REAP
Verificar licenciamento da exploracao Documental Solicitar documentos comprovativos. Marca de exploracéo 002
Todos os Lista de verificacéo
Verifi isséo d lo/ 3 controlos Ob do d issé lizagao d lo/ Decl dod d
Exploragdo | Producdo Primaria erificar permiss&o de controlo / acesso a Declarativa tengago e permiss&o para realizagao de controlo eclarag&o do operador ou, nasua | oo | 09
Produtor P . exploracdo acesso a exploragao. auséncia, do técnico do OC
Pecuéria - Leite - ———
Lista de verificacéo
. . = . Documental e« Carta(s) de notificagéo do OC ao
Conformidade com a legislacéo aplicavel . Verificagdo documental (S) 640 C LO3* | LO4**
Declarativa operador e a(s) autoridades
competentes
Verificar istem xploraca . "
€ C? se o sistema de explo agap Controlo registado em lista de
extensivo tendo por base o pastoreio em e« :
. « S P - - verificagcdo. Registo da NC detetada,
Sistema de produgéo|pastagens, pousios, incultos e matos, Controlo inicial Visual Avaliar visualmente. ) N PO7
M L, juntamente com fotografia ou outra
complementada com os “lameiros” e as A -
o evidéncia (quando aplicavel)
forragens subsidiarias.
Contrato de aluguer
Documento de localizag&o: P3 ou IE
Manutengdo de | Verificar se a informagéo permanece Controlo regular Documental . . Licenga/Titulo de exploragao - REAP
T . - . Solicitar documentos comprovativos. ~ L02
requisitos atualizada Controlo aleatdrio Declarativa Marca de exploragéo
Fotografia georreferenciada
Lista de verificagéo
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Local de Fase de Ponto de = A ) . T p
Operador = Acéo de controlo Frequéncia Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias Cé6d. NC
Controlo Producéo Controlo
Livro de Adultos do Registo
verificar se a matéria prima leite é obtido a Zootécnico
partir dos rebanhos da raga “Churra da Solicitar documentos comprovativos. Registo de existéncias e
Efetivo Terra Quente” proveniente de uma UP Todos os Documental Observacéo do rebanho: presenca de marca auricular deslocag6es nas exploragoes; 002
inserida na area geogréfica definida para o controlos Visual ou tatuagem. Declaragéo de existéncias
“Queijo Terrincho — DOP; Determinar Faturas
encabegamento da exploragao. Registos operador
Lista de verificagéo
Verificar os alimentos fornecidos aos
animais: pastos naturais (titularidade, Verificar a alimentacéo animal.
baldios) face ao efetivo pecuario existente Verificar se as areas para pastagem e recreio tém . .
) : ’ « s Controlo registado em lista de
e de produtos naturais (forragens Documental capacidade para fornecer a alimentacéo tradicional L :
- AN, ) ; Controlo regular - . - % .. |verificag8o. Registo da NC detetada,
Maneio Alimentar [subsidiarias): ferrejos de centeio e de P Visual Questionar o produtor sobre a alimentagéo dos animais | . N PO7
; ) . Controlo aleatério . o . A = juntamente com fotografia ou outra
cevada, nabal, lentilhas De salientar ainda, Declarativa Verificar se existem evidéncias de suplementacdo A s
. = . . - X o evidéncia (quando aplicavel)
a alimentacgéo a partir de folhagem das através da andlise documental e inspecéo visual
= R arvores de freixo, olmo, carvalho, aquando do controlo
Producéao Primaria . . .
Produtor ~ Leite amendoeira, oliveira e mesmo da vinha
" P Controlo registado em lista de
Verificar se os rebanhos estéo oficialmente e :
. R Controlo regular . « . verificacdo. Registo da NC detetada,
Sanidade indemnes de brucelose. . Documental Analise de documentacéo de terceira parte ) N P07
Controlo aleatério juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)
- ! Controlo registado em lista de
Verificar o cumprimento das regras de S -
L = Controlo regular - . . o verificagdo. Registo da NC detetada,
higiene na operagé&o de ordenha, P Visual Verificar documentos; Avaliar visualmente ) N PO7
¥ Controlo aleatério juntamente com fotografia ou outra
armazenamento e entrega do leite. S -
evidéncia (quando aplicavel)
Ordenha
Controlo registado em lista de
Verificar temperatura de conservagéo Controlo regular Visual A verificagdo. Registo da NC detetada,
i . Avaliar visualmente. ) N PO7
(méximo de 6°C) Controlo aleatdrio Documental juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)
N N Documental Licenca/Titulo de exploragéo - SIR
Comprovar a localizacdo no interior da A . .
) e Controlo inicial Solicitar documentos comprovativos. 004
area geografica
Visual Fotografia georreferenciada
Licenca/Titulo de Exploracéo - SIR
A . . P . . Registo de estabelecimento -
Comprovar existéncia de licenciamento Controlo inicial Documental Solicitar documentos comprovativos. 9 SIPACE LO3
Lista de verificagao
~ Habilitagdo da Identificar operagdes levadas a cabo na L Documental Solicitar informagé&o ao operador. Em caso de duvida, Registo da informagéo fornecida e
Transforma Transformag&o - ) Controlo inicial ; e« 003
d Queijaria unidade de uT Declarativa verificacdo de documento relevante. dos documentos consultados
or ! transformacéo
Verificar se informag&o permanece Controlo regular Documental s Controlo registado em lista de
. L B Verificagdo documental. e 002
atualizada Controlo aleatério Declarativa verificagdo
Controlo registado em lista de
. . = - T - = verificacdo. Regi N
Conformidade com a legislacéo aplicavel odos os Visual Detecéo de eventual NC durante o controlo. eriiicagdo. Reg sto da C detetada, LO3* | LO4**
controlos juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)
Verificar permisséo de controlo / acesso a Todos os . Obtencéo de permisséo para realizagéo de controlo / Declaracé&o do operador ou, na sua
Declarativa 5 = P - 008 | 009
uT controlos acesso a exploracéo. auséncia, do técnico do OC
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Local de Fase de Ponto de = A . . T p
Operador = Acéo de controlo Frequéncia Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias Cé6d. NC
Controlo Producéo Controlo
Rastrgamhdade do I‘elte recebido que Controlo Verificagdo documental: Ficha técnica do _(?O"trf)lo regi_StadO em lista de
compde o lote de leite (lote composto regular ; . = verificag&o. Registo da NC detetada,

) Documental produto; Documentos de compra; Declaragédo do | . ) P05
por leite cru de ovelha Churra da Controlo fornecedor juntamente com fotografia ou outra
Terra Quente estreme. aleatdrio ' evidéncia (quando aplicavel)

Preparacao do lote de Leite:
Leite Caracteristicas do leite:
Acidez 25 a 30 ml Na OH N\1; Controlo
D 1036 a 1038 20° C; reqular Andlise Verificagdo documental/ Boletim de analises Boletim de analises PO6
MG 8,5 g/100 g; g Lista de verificagcdo
MP 6,4 a 6,6 /100 g
Azoto Total 1,0a 1,1 %
Azoto fi caseinico 0,2 a 0,3 %
e ; . Controlo Avaliar ficha técnica do produto; declaracéo do _comrf"o regi_Stado em lista de
Verificagdo se o coalho é de origem regular verificag&o. Registo da NC detetada,
Coalho ; Documental fornecedor/produtor ) ) P08
animal Controlo juntamente com fotografia ou outra
aleatdrio evidéncia (quando aplicavel)
- . . Controlo Avaliar ficha técnica do produto; declaracéo do _comrf"o regi_Stado em lista de
Verificar se o sal é para fins regular verificag&o. Registo da NC detetada,
sal : Documental fornecedor/produtor ) ) P08
alimentares Controlo juntamente com fotografia ou outra
aleatdrio evidéncia (quando aplicavel)
Matérias Primas Controlo ] ]
Avaliar ficha técnica do produto; declaragao do _qomrf)lo reg'.Stado em lista de
. ~ . ~ . regular verificagcéo. Registo da NC detetada,
Pimentao Pimentao em p6 Documental fornecedor/produtor ) ) P06/P08
Controlo juntamente com fotografia ou outra
aleatério evidéncia (quando aplicavel)
. Bagaceira a utilizar na pasta de Controlo Avaliar ficha técnica do produto; declaragao do _qomrf)'o regi_Stado em lista de
Bagaceira . ~ . regular verificacdo. Registo da NC detetada,
pimentéo tem que ser da area Documental fornecedor/produtor ) ) P09
(aguardente) sfica delimitad DOP Controlo juntamente com fotografia ou outra
geografica aelimitada para a aleatério evidéncia (quando aplicavel)
O azeite virgem a utilizar na pasta de Controlo Avaliar ficha técnica do produto; declaragao do _qomrf)'o regi.Stado em lista de
o . ~ . regular verificacdo. Registo da NC detetada,
Azeite Virgem pimentéo tem que ser da area Documental fornecedor/produtor ) ) P06/P08

Afi limi Controlo juntamente com fotografia ou outra
geografica delimitada para a DOP aleatério evidencia (quando aplicavel)

Pasta de_ p|mer~1tao~com. bagacelra: Controlo Avaliar ficha técnica do produto; declaracéo do _C_on"f)lo regi.Stado em lista de
1kg de pimenté&o sé&o utilizados regular verificacdo. Registo da NC detetada,

. Documental fornecedor/produtor ) ) P06/P08
aproximadamente 250ml de Controlo juntamente com fotografia ou outra
aguardente bagaceira aleatorio evidéncia (quando aplicavel)

Pasta de Pimentao
. ~ . ntrol I P - i i
Pasta de pimentdo com azeite: 1kg de Controlo Avaliar ficha técnica do produto; declaracéo do _C_ontr~olo reg'.Stado em lista de
. ~ L regular verificacdo. Registo da NC detetada,
pimenté&o s&o utilizados Documental fornecedor/produtor ) ) P06/P08
imad 5 Id . Controlo juntamente com fotografia ou outra
aproximadamente 250ml de azeite aleatério evidéncia (quando aplicavel)
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Local de Fase de Ponto de = A ) . T .
Operador ~ Acéo de controlo Frequéncia Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias Céd. NC
Controlo Produgao Controlo
Tra";;cr’rma Verificar a adi¢&o do coalho ao leite Controlo Controlo registado em lista de
~ logo que este atinja a temperatura regular Documental _— ~ . . verificago. Registo da NC detetada,
Coagulacéo . 909 J~ P 9 - Avaliar ficha de producéo; Avaliar visualmente. ) < 9 ) P08
6tima de coagulagé@o que ronda nos Controlo Visual juntamente com fotografia ou outra
30a35°C aleatorio evidéncia (quando aplicavel)
Registos da unidade
Verificar o corte, pressionar e escorrer o Controlo reqular Documental Controlo registado em lista de
Trabalho da colhada |soro; colocagdo da coalhada em aros; Controlo alegtério Visual Verificagdo documental e visual verificagdo. Registo da NC detetada, | P06 | P07
prensagem até esgotar o soro. juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)
Verificar se quando o queijo é retirado das .
P N Registos do operador
formas Ihe é adicionado o sal para fins Controlo regular Documental - . . "
Salga ) - . - Verificagdo documental e visual. Controlo registado em lista de P06 | PO7
alimentares na proporc¢éo de 15 a 20% do | Controlo aleatério Visual o -
- verificagdo. Registo da NC detetada
peso do queijo.
verificar registos de temperatura e . .
humidade rgelativa nos Ioréais de cura Controlo registado em lista de
. < ; Controlo regular Documental Detecéo de eventual NC durante o controlo. Verificago | verificacio. Registo da NC detetada,
natural ou em instalagées com ambiente P - . ) N P06 | PO7
controlado Controlo aleatério Visual documental e visual juntamente com fotografia ou outra
: evidéncia (quando aplicavel)
Cura
Controlo registado em lista de
) Verlflca_l_r registos do periodo de maturagéo | Controlo regu!a_r Docgmental Verificacdio documental e visual, v_erlflcagao. Registo da N(_Z detetada, pos | po7
Unidade de do queijo. Controlo aleatério Visual juntamente com fotografia ou outra
transformagéo evidéncia (quando aplicavel)
(um .
Preparagao . .
Controlo registado em lista de
Verificar re~glstos de }emperatura de Controlo regu!a_r Doct_JmentaI Verificacdio documental e visual, v_erlflcagaoA Registo da N(_: detetada, pos | po7
conservagao do queijo. Controlo aleatério Visual juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)
Queijo Terrincho DOP Velho: Conservacao Controlo registado em lista de
cqm pasta de pl.mentao: Queijo com o Controlo regu!a.r Docgmental Verificacdo documental e visual, v.er|f|ca(;ao. Registo da NQ detetada, pos | po7
minimo de 90 dias de cura coberto por Controlo aleatério Visual juntamente com fotografia ou outra
uma Unica aplicacdo de pasta de pimentédo evidéncia (quando aplicavel)
. . ~ Controlo registado em lista de
Conservagéo Queijo terrincho DOP Velho: Conservacéo S o
] - . Controlo regular Documental I . verificacdo. Registo da NC detetada,
em pedagos imergidos em recipientes de - - Verificagdo documental e visual. . ) P06 | PO7
N Controlo aleatério Visual juntamente com fotografia ou outra
azeite virgem S .
evidéncia (quando aplicavel)
. . - Controlo registado em lista de
Conservagao prolongada: Verificar e :
< . Controlo regular Documental o . verificacdo. Registo da NC detetada,
temperatura de conservagéao até - - Verificagdo documental e visual. . ) P06 | PO7
(-11°C) Controlo aleatério Visual juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)
Verificar S€ O queljo € pr e-err_1ba|ado eseo Controlo registado em lista de
seu acondicionamento é realizado com e :
S - = Controlo regular Documental - . verificagdo. Registo da NC detetada,
material in6cuo e inerte em relagéo ao P - Verificag&o documental e visual. ) N P06 | PO7
contetido Controlo aleatério Visual juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)
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Local de Fase de Ponto de = A ) . T .
Operador = Acéo de controlo Frequéncia Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias Cé6d. NC
Controlo Producéo Controlo
Caracteristicas fisicas; Queijo terrincho
DOP: Forma- cilindro baixo(prato) regular Verificacio visual na zona de
com abaulamento lateral nas faces sem ac%ndicionamento
bordos definidos; Altura - 3,0 a 6,0cm; - . R N
Ca . Verificar caracteristicas durante o controlo; verificar Registos do operador
Peso- 0,7 a 1,1 kg; Diametro - 12 a 20cm; | Controlo regular ~ . " L X X N
B X P Inspegao conformidade dos dispositivos de medida ( Controlo registado em lista de P06 | PO7
Merendeira/peso - 0,35 a 0,55 kg; Controlo aleatério e o . e X
Merendeira/Diametro - 8.0 a 12.0cm: verificagdes; calibragdes) vgnﬁca(;ao. Registo da NQ detetada,
Crosta - Maleavel inteira, bem formada, Junf\?deg;ii;(zmugggr:ﬂﬁ: g\tjecl))u tra
lisa de colorag&o amarelo palha claro e q p
- uniforme
Caracteristicas
fisicas
Caracteristicas fisicas; Queijo terrincho
DOP Velho: Forma- cilindro baixo(prato) Verificacio visual na zona de
regular com abaulamento central nas faces ac%n dicionamento
sem bordos imperfeitos; Altura - 2,0 a . . R N
. R Verificar caracteristicas durante o controlo; verificar Registos do operador
6,0cm; Peso- 0,5 a 1,0 kg; Diametro - 10 a | Controlo regular ~ . . i . . "
X A X P Inspegao conformidade dos dispositivos de medida ( Controlo registado em lista de P06 | PO7
18cm; Merendeira/peso - 0,25 a 0,45 kg; | Controlo aleatdrio PR ~ S :
Merendeira/Diametro - 5.0 a 10 0om: verificagdes; calibragdes) vgnﬁca(;ao. Registo da N; detetada,
Crosta - Consistente e ir;teira t;em Y Juntanjemel com fotograflg ououtra
formada de coloragéo vermelha por vezes evidéncia (quando aplicavel)
rugosa.
Documental Verificagdo dos registos da unidade. Identificacdo dos documentos P06 | PO8
consultados.
A 0 Queijo Terrincho DOP: Gordura(S/E.S.)
P:r:szczgs % - 25 — 50 & Humidade (S/ Q isento Controlo regular
deM.G.)% - 35 -60
. ) o
nsaio analitico uto da colheita e boletim analitico.
Ensai Jit 0Ccc;zntrolo analitico nos termos previstos no PO-IG n Auto d Ihei boleti Jit pos | pPo7
Transforma Produto final
dor
Documental Verificagio dos registos da unidade. dentificagdo dos documentos | oo | pog
consultados.
Parametros 0 Queijo Terrincho DOP Velho: Controlo regular
analiticos Gordura(S/E.S.) % - 35— 60 e Humidade 9
(S/ Qisento deM.G.)% - 20 — 55
. ) o
Ensaio analitico OngntroIo analitico nos termos previstos no PO-IG n Auto da colheita e boletim analitico. | PO5 | P07
Controlo registado em lista de
Verificag&o se o acondicionamento e/ou Controlo regular Documental I . verificacéo. Registo da NC detetada,
. e - - Verificagdo documental e visual. . ) P06 | PO7
fatagem ocorre dentro da area geogréafica |Controlo aleatério Visual juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)
Acondicionamento " balad
Verificar se o queijo é pré-embalado e se o : .
seu acondicionamento é realizado com .(?ontr~olo reglstado em lista de
S - = Controlo regular Documental - . verificacdo. Registo da NC detetada,
material in6cuo e inerte em relagéo ao P - Verificag&o documental e visual. ) N P06 | PO7
contetido Controlo aleatério Visual juntamente com fotografia ou outra
evidéncia (quando aplicavel)
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Local de Fase de Ponto de ~ A ) a A .
Operador ~ Acéo de controlo Frequéncia Tipo de Controlo Método de Controlo Evidéncias Céd. NC
Controlo Produgao Controlo
Verificar:
A mengao: “Queijo Terrincho DOP” ou
“Queijo TerrinchovDOP Velho».
Logétipo do produtos. . .
Rotulagem Marca UE Controlo reg”!?’ Documental/ Visual  [Verificar o rétulo do lote Controlo reg|.s.tado~em lista de P04
Controlo aleatério verificagdo
Nome e morada do produtor
Interdig&o a qualquer meng&o adicional &
denominagéo de venda, incluindo marcas
de distribuidores ou outras.
Verificar rastreabilidade a montante e a Controlo registado em lista de
Transforma jusante. Na expedicdo identifica e regista o Controlo regular Testar durante o controlo com um lote existente ainda verificagao.
Produto final Rastreabilidade |lote e quantidade de produto. Verificar 9 - Documental . Documentacé&o evidenciando a 007 | 006
dor ) - P Controlo aleatério na unidade. = P
origem, destino e equilibrio entre entradas, execugédo do exercicio de
existéncias e saidas (balango de massas). rastreabilidade.

* Afeta a seguranca alimentar

** Nao afeta a seguranca alimentar

2. Duragéo do controlo

A execucdo das acgdes de controlo previstas para o 1°controlo com vista a certificagéo tém a duragado de referéncia de 2h. Os controlos regulares tém como duracéo de referéncia 1h30 para cada unidade de produgéo.

3. Atestacao da conformidade

Para cada ponto de controlo que esteja em incumprimento € atribuida uma NC conforme indicado na coluna (NC -COD).

Cada NC atribuida no controlo de produtos esté descrita na lista de tipificacdo de Ndo Conformidades apresentada no PO -IG003, onde consta a identificacéo do tipo de NC, medidas a tomar e o modo de verificagdo da reposicédo da

conformidade.

Prasso méaximo para submisséo de evidéncias (30 dias) e de reposi¢édo da conformidade (90 dias). No caso de NC de producgéo, caso a producéo se realize por campanha, a reposicédo podera ser realizada na campanha seguinte, se o

prazo de 90 dias ultrapassar o termo da campanha sob controlo.
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