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As carcagas, obtidas de animais de ambos os sexos, possuem co-
loragdo avermelhada e incluem cabeca, figado, pulmdes e rins.

As carca¢as tém um peso até 6 kg.

2 — Obtengdo do produto. — A identificacdo dos animais, o sa-
neamento e a assisténcia veterindria, o sistema de producio, a ali-
mentagdo, as substincias de uso interdito e as condigdes a observar
no abate e conservagdo de carcacas sdo os referidos no respectivo
caderno de especificaces.

3 — Apresentagfio comercial. — O cabrito das terras altas do Mi-
nho apresenta-se sob a forma de carcagas, meias carcacas, quartos
de carca¢a ou pegas individualizadas, das quais consta a men¢do «Ca-
brito das terras altas do Minho — indicagdo geografica», para além
da marca de certificagdo aposta pelo respectivo organismo privado
de controlo e certificagdo.

ANEXO 11
Area geogrifica de produgho

A 4rea geogréfica de produgdo (nascimento, cria e abate dos ani-
mais) esta circunscrita a todos os concelhos do distrito de Viana do
Castelo, aos concelhos de Amares, Cabeceiras de Basto, Celorico de
Basto, Fafe, Pévoa de Lanhoso, Terras do Bouro, Vieira do Mi-
nho, Vilaverde, Amarante, Baido, Paredes, Marco de Canaveses, Va-
longo, Mondim de Basto ¢ Ribeira de Pena, s freguesias de Friande,
Pinheiro, Sendim, Jugueiros, Sant#o e Vila Verde, do concelho de
Felgueiras, as freguesias de Covelo, Foz do Sousa, Medas, Melres
¢ Lomba, do concelho de Gondomar, e as freguesias de Canelas,
Capela, Luzim, Abragio, Casteldes, Sdo Mamede de Recezinhos, Sdo
Martinho de Recezinhos, Sebolido, Rio Mau e Vila Cova, do con-
celho de Penafiel.

Desp. 25/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo A protecgdo das in-
dicacles geograficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugio do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominag¢des cuja protecgdo
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia ¢std consagrada
pelo uso.

Assim, com 0 objectivo de proteger a denominaciio de origem ¢
de valorizar 0 mel do parque de Montesinho, de acordo com o dis-
posto nos n.”* 3 e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, de-
termino o seguinte:

1 — E reconhecida como denominagiio de origem a denominagio
tradicional e consagrada pelo uso «mel do parque de Montesinho».

2 — O uso da denominagéio de origem «mel do parque de Mon-
tesinho» fica reservado aos produtos que obedecam as caracteristi-
cas fixadas nos anexos | e i do presente despacho e as restantes dis-
posi¢Oes constantes do respectivo caderno de especificagdes depositado
no IMAIAA.

3 — O agrupamento de Produtores de Mel do Parque, L.%, que
requereu o reconhecimento da denominacfo de origem, nos termos
do n.° 1 do anexo i do citado Desp. Norm. 293/93, deve solicitar
o registo da denominagdo de origem no Instituto Nacional da Pro-
priedade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA no prazo de 10
dias vteis a contar da publicagdo do presente despacho, nos termos
do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — Sé podem beneficiar do uso da denominagdo de origem «mel
do parque de Montesinho» os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados pelo agru-
pamento de Produtores de Mel do Parque, L.%%;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo v do citado Desp. Norm, 293/93.

5 — Até A realizagdo do registo comunitdrio desta denominacéio
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominagio de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgio prevista non.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva
ou qualquer outra prética susceptivel de induzir o piblico em erro
quanto 3 verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

17-1-94, — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO |
Principais caracteristicas do mel do parque de Montesinho

1 — Defini¢cdo. — Entende-se por mel do parque de Montesinho
o produto produzido pela abelha Apis mellifera (sp 1bérica) a partir
do néctar das flores da flora caracteristica da regifio cuja drea geo-
grifica de produgdo se indica no anexo II.

2 — Caracteristicas do mel:

2.1 — Caracterfsticas organolépticas:

2.1.1 — Cor — acentuadamente escura, superior a 7 na escala in-
ternacional;

2.1.2 — Cheiro — forte, sui generis;

2.1.3 — Aspecto — fluido, viscoso, homogéneo;

2.1.4 — Textura — macia com a sensagdo a cristais finos;

2.2 — Caracteristicas fisicas ¢ quimicas:

Humidade < 20%;

Sacarose € 5%;

Agucares redutores > 65%;

Cinzas € 0,3 %);

Substéincias insoliveis < 0,1 %;

Acidez € a 40 meg/kg;

fndice diastdsico € 20 na escala de GOTHE;
Hidroximetilfurfural € 40 mg/kg.

3 — Obtengdo do produto. — A identificacdo dos colmeais, o sa-
neamento ¢ a assisténcia veterindria, o sistema de produgdio, a ali-
mentacdo, as substidncias de uso interdito e as condi¢des a observar
na extracgdo ¢ acondicionamento do mel s3o os referidos no respec-
tivo caderno de especificagdes.

4 — Apresenta¢do comercial. — O mel do parque de Montesinho
apresenta-se sob a forma de mel centrifugado.

Deve ser apresentado no comércio acondicionado em frascos de
vidro e devidamente rotulado.

Sem prejuizo do disposto na legislagio aplicdvel sobre rotulagem,
dela devem constar as mengdes «Mel do parque de Montesinho —
denominacdo de origem», para além da marca de certificagio aposta
pelo respectivo organismo privado de controlo e certificagdo.

ANEXO I
Area geogréfica de produglo

A drea geogrdfica de producdo (producdo, extracgdo ¢ acondicio-
namento) estd circunscrita aos concelhos de Braganc¢a e Vinhais.

Desp. 268/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a protec¢do das in-
dicacdes geogréficas e das denominagbes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdo do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protecgdo
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem e
de valorizar 0 mel da serra de Monchique, de acordo com o dis-
posto nos n.>* 3 e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, de-
termino o seguinte:

1 — E reconhecida como denominagio de origem a denominacdo
tradicional e consagrada pelo uso «mel da serra de Monchique».

2 — O uso da denominacdo de origem «mel da serra de Monchi-
que» fica reservado aos produtos que obedecam &s caracteristicas fi-
xadas nos anexos 1 ¢ 1l do presente despacho ¢ s restantes disposi-
¢Oes constantes do respectivo caderno de especificagdes, depositado
no IMAIAA.

3 — O agrupamento Cooperativo Agricola do Concelho de Mon-
chiqgue — COOPACHIQUE, C. R. L., que requereu o reconheci-
mento da denominacdo de origem nos termos do n.° 1 do anexo I
do citado Desp. Norm. 293/93, deve solicitar o registo da denomi-
nacdo de origem no Instituto Naclonal da Propriedade Industrial
(INPI) em nome do IMAIAA no prazo de 10 dias uteis a contar
da publicagdo do presente despacho, nos termos do Cédigo da Pro-
priedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominago de origem «mel
da serra de Monchique» os produtores que:

@) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento Cooperativa Agricola do Concelho de Monchique —
COOPACHIQUE, C. R. L;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do caderno de especificacdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagfio reconhecido nos termos do anexo
iv do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até 2 realizagdo do registo comunitdrio desta denominagio
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengéio «Denominagiio de origem».
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6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva
ou qualquer outra prética susceptivel de induzir o publico em erro
quanto 4 verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

17-1-94. — O Secretario de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Princlpais caracteristicas do mel da serra de Monchique

1 — Defini¢do. — Entende-se por mel da serra de Monchique o
produto produzido pela abelha Apis mellifera (sp Ibérica) a partir
do néctar das flores da flora caracteristica da regido da serra de Mon-
chique, cuja drea geografica de produgdo se indica no anexo Ir.

2 — Caracteristicas do mel:

2.1 — Caracteristicas organolépticas:

2.1.1 — Cor — amarelo-escuro;

2.1.2 — Cheiro e sabor — sui generis;

2.2 — Caracteristicas fisicas e quimicas:

Humidade < 20%;

Sacarose < 5%;

Actcares redutores = 65%;

Cinzas < 0,3%;

Substéncias insohiveis < 0,1 %;

Acidez < 3 cm® de solugdo IN/100 g de mel;
Indice diastdsico < 8 na escala de GOTHE;
Hidroximetilfurfural < 40 mg/kg;

2.3 — Caracteristicas polinicas:
Mel multifloral contendo em média:

Alfazema — 14 — 19%;

Cistus — 14 — 19%;

Compositae — 14 — 19%;

Soagem — 14 — 18%;

Urze — = 12 %;

Eucalipto — 10 — 12 %;

Citrus — 10 — 12 %;

Prunus — 10 — 12%;

Azinheira, oliveira, brdssicas, funcho, oxalys — 0,7 —
2,9%.

3 — Obtengdo do produto. — A identificagdo dos colmeais, o sa-
neamento e a assisténcia veterindria, o sistema de produgdo, a ali-
mentagdo, as substdncias de uso interdito e as condi¢des a observar
na extrac¢do e acondicionamento do mel sdo os referidos no respec-
tivo caderno de especificagdes.

4 — Apresentacdo comercial. — O mel da serra de Monchique
pode apresentar-se sob a forma de mel centrifugado ou de mel em
favos.

Deve ser apresentado no comércio acondicionado em frascos de
vidro e devidamente rotulado.

Sem prejuizo do disposto na legislacdo aplicdvel sobre rotulagem,
dela devem constar as menc¢des «Mel da serra de Monchique — de-
nominagdo de origem», para além da marca de certificagdo aposta
pelo respectivo organismo privado de controlo e certificagdo.

ANEXO 11
Area geografica de produgdo

A drea geograica de produgdo (produgdo, extrac¢do e acondicio-
namento) estd circunscrita as freguesias de Monchique, Alperce e Mar-
melete, do concelho de Monchique, as freguesias de Odeceixe, Alje-
zur e Bordeira, do concelho de Aljezur, A freguesia de Bensafrim,
do concelho de Lagos, as freguesias de Mexilhoeira Grande e Porti-
mdo, do concelho de Portimdo, e as freguesias de Sio Marcos da
Serra, Silves e Sdo Bartolomeu de Messines, do concetho de Silves.

Desp. 27/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a protecgdo das in-
dicacdes geograficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdo do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja proteccdo
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem e
de valorizar o mel da serra da Lousd, de acordo com o disposto nos
n.”® 3 ¢ 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o
seguinte:

1 — E reconhecida como denominagdo de origem a derominagdo
tradicional e consagrada pelo uso «mel da serra da Lousd».

2 — O uso da denominagdo de origem «mel da serra da Lousa»
fica reservado aos produtos que obedegcam as caracteristicas fixadas
nos anexos 1 € I do presente despacho e as restantes disposigoes
constantes do respectivo caderno de especificagdes, depositado no
IMAIAA.

3 — O agrupamento LOUSAMEL — Cooperativa Agricola de Api-
cultores da Lousd e Concelhos Limitrofes, C. R. L., que requereu
o reconhecimento da denominagdo de origem nos termos do n.° 1
do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, deve solicitar o registo
da denominacdio de origem no Instituto Nacional da Propriedade In-
dustrial (INPI) em nome do IMAIAA no prazo de 10 dias tteis a
contar da publicagdo do presente despacho, nos termos do Cddigo
da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominagdo de origem «mel
da serra da Lousd» os produtores que:

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento LOUSAMEL — Cooperativa Agricola de Apicultores
da Lousd e Concelhos Limitrofes, C. R. L.;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo reconhecido nos termos do
anexo Iv do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até A realizagdo do registo comunitdrio desta denominagdo
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominagdo de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protec¢do prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva
ou qualquer outra pratica susceptivel de induzir o piblico em erro
quanto 2 verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

17-1-94. — O Secretario de Estado dos Mercados Agricolas ¢ Qua-
lidade Alimentar, Lufs Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Principals caracteristicas do mel da serra da Lousa

1 — Definicdo. — Entende-se por mel da serra da Lousd o mel
obtido por abelhas da raga Apis mellifera Ibérica de nectérios flo-
rais da flora espontinea regional, cuja drea geogréfica de produgdo
se indica no anexo iI.

2 — Caracterfsticas do mel:

2.1 — Caracteristicas organolépticas:

2.1.1 — Cor — ambar ou ambar-escuro, quase negro;

2.1.2 — Cheiro — sui generis;

2.1.3 — Sabor — forte, com alguma adstringéncia, devida ao néc-
tar das urzes;

2.1.4 — Textura — média e cristalizagdo regular;

2.2 — Caracteristicas fisicas e quimicas:

Humidade < 20%;

Sacarose < 5%,

Acucares redutores > 65 %;

Cinzas totais < 0,6 %;

Substincias insoluveis € 0,1 %;

Acidez total < 4 cm® de solugdo 1IN/100 g;
{ndice diastasico > 10;
Hidroximetilfurfural < 35 mg/kg;

Pélen caracteristico da flora local.

3 — Obtengdo do produto. — A identificagdo dos colmeais, o sa-
neamento e a assisténcia veterindria, o sistema de producio, a ali-
mentacdo, as substincias de uso interdito e as condi¢cdes a observar
na extracgdo e acondicionamento do mel sdo os referidos no respec-
tivo caderno de especificagdes.

4 — Apresentagdo comercial. — O mel da serra da Lousd
apresenta-se sob a forma de mel centrifugado, acondicionado em fras-
cos de vidro, de 500 g ou 1 kg, devidamente rotulado.

Sem prejuizo do disposto na legislagdo aplicdvel sobre rotulagem,
dela devem constar as mengdes «Mel da serra da Lousa — de-
nomina¢do de origem», para além da marca de certificagdo aposta
pelo respectivo organismo privado de controlo e certificagdo.



