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Caixas de madeira:

Caixas de madeira limpa aparelhada, para 6 frutos,
com as dimensfes de 43 cm x 29 cm x 28 cm.

Caixa de cartdo:

a) De 6 frutos, com as dimensdes de 43 cm x 29 cm x 28
cm;

b) De 6 frutos, com as dimensdes de 43 cm x 28 cm x 22
cm.

Caixas de poliestireno expansivel:

a) De 6 frutos, com as dimensdes de 52 cm x 31 cm x 35

b) gg’e frutos, com as dimensGes de 46 cm x 26 cm x 30

c) gg’S frutos, com as dimens0es de 52 cm x 31‘ cmx 17

a) gg.s frutos, com as dimensbes de 44 cm x 26 cm x 16
cm;

by Do rétulo pode constar a mengdo Anands dos Agores/
/Sao Miguel - Denominagdo de Origem.

¢) A marca de certificagio aposta pela entidade de controlo
e certificagdo, sera constituida por uma embiema auto-
colante, com frente e verso, figurativos, unidos definiti-
vamente, sem possibilidade de serem descolados, €
aposto sobre uma fita branca ou azul, colocada a volta da
coroa.

Anexo 1l
Area geogréfica de produgio

A &rea geografica de produgio (localizagdo das estufas
tradicionais para a produgfio do anands) estd circunscrita a
iha de Sdo Miguel distribuindo-se as estufas, maiorita-
riamente, pela costa sul, mais quente e soalheira e princi-
palmente pelos seguintes concelhos:

a) Ponta Delgada;
b) Vila Franca do Campo,
c) Lagoa.

D/SRAP/94/3 - Considerando o Despacho Normativo
ne 249/03, de 9 de Dezembro que institui as regras de
execucio dos Regulamentos (CEE) n2 2081/92 e n2 2082/
/82, do Consetho, ambos de 14 de Julho, bem como os pro-
cedimentos a observar para a valorizagdo dos produtos
agricolas e agro-alimentares tradicionais;

Assim, com o objecto de proteger a denominagio de
origem, bem como valorizar o mel dos Agores, de acordo com
o disposto nos numeros 4 € 7 do Anexo | do Despacho
Normativo referido, determino o seguinte:

1- O uso da denominagfio de origem “Mel dos Agores”
fica reservado aos produtos que obedegam ao anexo
| e Il do presente despacho, e as restantes dis-
posigdes constantes do respectivo “Ggderno de
especificacdes”, depositado no 1AMA.

2- O agrupamento “Flor de Incenso - Cooperativa
Apicola da liha do Pico, CRL", que requereu o
reconhecimento da denominagdo de origem nos
termos do nimero 1 do Anexo | do Despacho Norma-
tivo n.2 249/93, de 9 de Dezembro deverd solicitar ao
Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPY),
no prazo de dez dias Uteis a contar da publicagiio do
presente despacho, a transferéncia para o IAMA do
registo da denominagdo de origem efectuado nos
termos do Codigo da Propriedade Industrial.

3- 86 poderdo beneficiar do uso da denominagfo de
origem “Mel dos Agores”, os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados
pelo agrupamento “Flor de Incenso - Cooperativa
Apicola da llha do Pico, CRL";

b) Secomprometam a respeitar todas as disposigdes
constantes do Caderno de Especificagdes;

¢) Sesubmetam ao controlo a realizar pela Comissio
Técnica de Controlo de Certificagdo, criada pelo
Despacho Normativo n.2 259/93, de 30 de Dezem-
bro.

4 - Até a realizagdo do registo Comunitario desta De-
nominagio de Origem, dos rétulos dos produtos que
cumpram o disposto no presente despacho pode
constar a mengio “Denominagio de Origem”.

5- Com a entrada em vigor do presente despacho, deve
ser observado o disposto no n# 1 do artigo 13.2 do
Reguiamento (CEE) n2 2081/92, do Conselho, de
14 de Julho de 1992.

14 de Janeiro de 1994. - O Secretdrio Regional da Agricul-

tura e Pescas, Adolfo Ribeiro Lima.

Anexo |

Principais caracteristicas do “Mel dos Agores™
1. Definicio:

Entende-se por “Mel dos Agores” o mel de nectar centrifu-
gado obtido principalmente a partir dos nectares de incenso
e multifiora.

Caracteristicas sensoriais:

O mel dos Agores pode apresentar as seguintes carac-
teristicas: :

a) Met de incenso:

- cor variavel entre uma tonalidade quase incolor a
amarelado

- odor delicado e perfumado

- sabor muito doce com paladar tipico, baseado
nos blecs essenciais do inenso

- consisténcia fluida
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b) Mel multtiflora:

- cor castanho escruta
- sabor agradavel
- consisténcia fluida

Caracteristicas quimicas:

Numa andlise qualitativa do mel podem encontrar as
seguintes caracteristicas quimicas:

- Agua - 18%;

- Sacarose (max.) - 10%;

- Aglcares redutores, expressos em agucar invertido
- 65%

~ Cinzas - 0,6%

- Substancias insoltveis na agua - 0,1%

- Hidroximetifurfural - 40 (mgkg do produto

- Indice diastatico - 8 (na escala de Gothe)

2. Apresentacdo comercial:

a) O “Mel dos Agores” pode-se apresentar comercialmente
em embalagens de vidro branco (ref. STD 21 e 22) de
duas dimensdes, com tampas de metal twist-off bran-
cas:

a) 95 cm 21 - 250 gr;
b) 1256cm -500gr.

Os frascos s3o por sua vez colocados em caixas de cartdo
com as dimensBes adequadas a embalagem de:

a) 48 frascos de 250 gr;
b) 24 frascos de 500 gr.

b) Do rétulo pode constar a mengio Mel dos Agores -
-Denominagdo de Origem;

c¢) Da embalagem deve constar a marca de certificagdo
da Comissdo Técnica de Controlo e Certificagio.

Anexo Il
Area geogréafica de produgdo

A area geografica de produgio esta circunscrita a todas as
ihas que constitue, o Arquipélago dos Agores cujas carac-
teristicas edafo-climéticas propiciam o desenvolvimento de
vegetacdo variada essenciais para a produgfio dos nectares
de incenso e multifiora.

D/SRAP/94/4 - Considerando o Despacho Normativo
n2 249/33, de 9 de Dezembro que institui as regras de
execugdo dos Regulamentos (CEE) n.2 2081/92 e n.2 2082/
/92, do Conselho, ambos de 14 de Julho, bem como os pro-
cedimentos a observar para a valorizagdo dos produtos
agricolas e agro-alimentares tradicionais;

Assim, com o objecto de proteger a denominagio de
origem, bem como valorizar ¢ maracuja de S&o Miguel, de
acordo com o disposto nos n.%s 4 e 7 do Anexo | do despacho
normativo referido, determino o seguinte:

1- O uso da denominagfio de origem “Maracuja dos
Agores/Sao Miguel” fica reservado aos produtos que
obedecam ao anexo | e Il do presente despacho, e as
restantes disposigSes constantes do respectivo
“Cademo de especificagdes”, depositado no IAMA.

2- O agrupamento “Associagdo Progresso  Agricola”
com sede em Vila Franca do Campo, que requereu o
reconhecimento da denominagio de origem nos ter-
mos do n® 1 do Anexo | do Despacho Normativo
n2 249/93, de 9 de Dezembro deverd solicitar ao
Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI), no
prazo de dez dias Uteis a contar da publicacio do
presente despacho, a transferéncia para o IAMA do
registo da denominagdo de origem efectuado nos
termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

3 - S4é poderdo beneficiar do uso da denominagio de
origem *“Maracuja dos Agores/Sdo Miguel”, os pro-
dutores que:

a) Sejam para o efeito, expressamente autorizados
pelo agrupamento “Associagio Progresso Agricola”
com sede em Vila Franca do Campo;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposigSes
constantes do Cadermno de Especificagbes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pela Comissio
Técnica de Controlo e Certificagdo, criada pelo
Despacho Normativo n.2 259/93, de 30 de Dezem-
bro.

4 - Até a realizagdo do registo Comunitario desta denomi-
nagdo de origem, dos rétulos dos produtos que
cumpram o disposto no presente despacho pode
constar a mengdo “Denominagio de Origem”.

5- Com a entrada em vigor do presente despacho, deve
ser observado o disposto no n.¢ 1 do artigo 13.2 do
Regulamento (CEE) n2 2081/92, do Conselho, de
14 de Julho de 1992.

14 de Janeiro de 1994. - O Secretario Regional da Agricul-
tura e Pescas, Adolfo Ribeiro Lima.

Anexo |

Principais caracteristicas do “Maracujd dos Agores/Séo
Miguel”:

1. Defini¢do:

Entende-se por “Maracuja dos Agores/Sao Miguel” os
frutos de maracujd da espécie Passiflora edulis Sims.
{Maracuja roxo), da familia das Passifioraceas.

Caracteristicas sensoriais:

O fruto de Maracuja deve apresentar as seguintes carac-
teristicas:
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