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Desp. 48/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a protecgdo das in-
dicagdes geograficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugdio do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominacdes cuja protecgio
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a indicagdo geografica ¢ de
valorizar a cereja da Cova da Beira, de acordo com o disposto nos
n.** 3 e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o
seguinte:

1 — E reconhecida como indicacio geogrifica a denominagfo tra-
dicional e consagrada pelo uso «cereja da Cova da Beira».

2 — O uso da indicacdo geogrifica «cereja da Cova da Beira» fica
reservado aos produtos que obedecam As caracteristicas fixadas nos
anexos 1 ¢ 11 do presente despacho e ds restantes disposi¢3es cons-
tantes do respectivo caderno de especificagdes depositado no
IMAIAA.

3 — O agrupamento Cooperativa Agricola dos Fruticultores da
Cova da Beira, C. R. L., que requereu o reconhecimento da indica-
¢lio geogrifica nos termos do n.° ! do anexo! do citado Desp.
Norm. 293/93, deve solicitar o registo da indicagdo geografica no
Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do
IMAIAA no prazo de 10 dias vteis a contar da publica¢do do pre-
sente despacho, nos termos do Cddigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da indicagdo geogrifica «cereja
da Cova da Beira» os produtores que:

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento Cooperativa Agricola dos Fruticultores da Cova da
Beira, C. R. L.;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposicdes constantes
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhetido nos termos do
anexo Iv do citado Desp. Norm. 293/93.

§ — Até 2 realizacdo do registo comunitdrio desta indicagdo geo-
gréfica, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no pre-
sente despacho pode constar a mengdo «Indicagdo geogrificar.

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a indicagdo
geogréfica referida no n.° 1 goza da protec¢do prevista no n.° 1 do
art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utiliza¢gdo comercial abusiva,
ou qualquer outra pratica susceptivel de induzir o piiblico em erro
quanto & verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

20-1-94. — O Secretério de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luls Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Principals caracteristicas da «cereja da Cova da Beira»

1 — Defini¢do. — Consideram-se «cereja da Cova da Beira» os
frutos provenientes de diversas variedades de cerejeira tradicional-
mente cultivadas na zona designada por Cova da Beira, cuja drea
geografica se define no anexo 1i.

2 — Obtengdo do produto. — As cerejas da Cova da Beira sdo
produzidas, fundamentalmente, pelas cerejeiras das variedades regio-
nais «Saco da Cova da Beira», «Roxa», «Napoledo pé comprido»
e «espanhola» e das variedades «B. burlat», «bing», «van», e «he-
delfingen», em solos de caracteristicas especificas com condigdes de
altitude ¢ de exposicdo solar e clima especiais.

As regras de condugfio dos pomares, as praticas culturais e as con-
digOes a observar na producdio sdo as referidas no respectivo caderno
de especificagdes.

3 — Caracteristicas. — As caracteristicas das cerejas diferem de va-
riedade para variedade, salientando-se como mais representativas as
seguintes:

De saco ou saco da Cova da Beira:

Cor — vermelho-vivo a vermelho-plirpura, com algumas man-
chas irregulares na epiderme;

Forma — cordiforme, de pedinculo comprido de cor verde-
-alface;

Sabor — muito doce;

Consisténcia — firme e carnuda;

Calibre — grado, pesando, em média, cada fruto 6g a 7¢g
(24 mm a 26 mm);

Morangdo:

Cor — vermelho-vivo na face exposta ao sol e alaranjada na face
oposta, com pequenas pontuagdes escuras e brilho intenso;

Forma — arredondada, com cavidade pronunciada na zona de
insercdo do pedinculo médio, grosso e de cor verde-alface;

Consisténcia — firme, de polpa branca;

Calibre — médio a grado, pesando cada fruto, em média, de
7g a10g (24 mm a 28 mm).

Qualquer que seja a variedade, as caracteristicas referentes a qua-
lidade, classificacdo, calibre e tolerdncias das cerejas da Cova da Beira
devem obedecer ao disposto no anexo 1 do Regulamento (CEE)
n.® 899/87, da Comissdo, de 31-3-87.

Sé podem, no entanto, beneficiar do uso da indicagdo geografica
e como tal ser comercializadas as cerejas das categorias extra e 1 ¢
que apresentem as caracteristicas proprias da variedade respectiva.

4 — Apresenta¢do comercial. — Qualquer dos produtos beneficid-
rios da indicagdo geogrdfica deve apresentar-se no comércio pré-
-embalado em embalagem de origem e rotulado de acordo com a
legislagdo em vigor.

Sem prejuizo da legislagdo geral aplicdvel sobre rotulagem, dela
devem constar, ainda, a indica¢do do calibre, categoria e variedade,
bem como as mengdes «Cerejas da Cova da Beira — indicacéo geo-
grifica», para além da marca de certificacdo aposta pelo respectivo
organismo privado de controlo e certificacdo.

Dos lotes sé podem fazer parte cerejas da mesma variedade.

ANEXO 11
Area geografica de produgiio

A drea geogréfica de produgdo (producdo, preparagdo e acondi-
cionamento) estd circunscrita aos concelhos do Funddo, Covilhd e
Belmonte.

Desp. 49/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo 4 protec¢do das in-
dicagdes geograficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execu¢do do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja proteccdo
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia esta consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem e
de valorizar a ameixa d’Elvas, de acordo com o disposto nos n.** 3
e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o se-
guinte:

1 — E reconhecida como denominagio de origem a denominagdo
tradicional e consagrada pelo uso «ameixa d'Elvas».

2 — O uso da denominagéo de origem «ameixa d’Elvas» fica re-
servado aos produtos que obedegam as caracteristicas fixadas nos ane-
xos 1 e 11 do presente despacho e as restantes disposi¢des constantes
do respectivo caderno de especificagdes depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento COABO — Cooperativa Agricola de Borba,
C. R. L., que requereu o reconhecimento da denominagdo de ori-
gem nos termos do n.° 1 do anexo I do citado Desp. Norm. 293/93,
deve solicitar o registo da denominag¢8o de origem no Instituto Na-
cional da Propriedade [ndustrial (INPI) em nome do IMAIAA no
prazo de 10 dias uteis a contar da publicacdo do presente despacho,
nos termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominagdo de origem
«ameixa d’Elvas» os produtores que:

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento COABO — Cooperativa Agricola de Borba, C. R. L.;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do caderno de especificagGes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo iv do citado Desp. Norm. 293/93.

-5 — Até a realizacdo do registo comunitario desta denominagdo
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominagdo de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protec¢do prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizacdo comercial abusiva,
ou qualquer outra pratica susceptivel de induzir o publico em erro
quanto A verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

20-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Lufs Anténio Damdsio Capoulas.
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ANEXO 1
Principais caracteristicas da «ameixa d’Elvass

1 — Defini¢do. — Entende-se por «ameixa d’Elvas» o fruto da cul-
tivar Prunis domestica da variedade «rainha cldudia verde», produ-
zida na regido cuja drea geografica se define no anexo 1.

2 — Obtengdo do produto. — As regras de cultivo e condugdio dos
pomares, as prdticas culturais ¢ as condi¢cdes a observar na produ-
¢do sdo as referidas no respectivo caderno de especificacdes.

As ameixas d’Elvas podem ser comercializadas em fresco ou trans-
formadas por processo tradicional de secagem ou de confitagem, cujas
regras de obtencdo constam igualmente do caderno de especificagdes.

3 — Caracteristicas das ameixas:

3.1 — Caracteristicas das ameixas d’Elvas (frescas). — As carac-
teristicas referentes 4 qualidade, classificagdo, calibre ¢ toler@ncias
das ameixas d’Elvas devem obedecer ao disposto no anexo v do Re-
gulamento (CEE) n.° 1591/87, da Comissdo, de 5-6-87, no que se
refere aos frutos de calibre médio. S6 podem, no entanto, ser co-
mercializadas como ameixa d’Elvas as ameixas das categorias extra
e I e que apresentem as seguintes caracteristicas:

Cor — verde, com leves tons amarelados e rosados, completa-
mente revestidas de pruina;

Aroma — intenso, caracteristico;

Forma — frutos arredondados ligeiramente achatados nos pdlos;

Consisténcia — pelo menos 13 Ib/cm? na polpa, na pré-matu-
ra¢do;

Calibre — pelo menos 32 mm;

Teor de agucar — pelo menos 18° BRIX.

3.2 — Caracteristicas das ameixas d’Elvas (passas) ou passas de
ameixas d’Elvas. — Podem beneficiar também do uso da denomi-
nagdo de origem as ameixas definidas no n.° 1 e submetidas ao pro-
cesso tradicional de secagem (referido no n.° 2) dos frutos inteiros,
sdos, isentos de ataques de parasitas, de doengas ¢ de matérias es-
tranhas, completamente maduros, revelando em média pelo menos
23° BRIX e que apresentem, apds secagem, as seguintes caracteris-
ticas:

Cor — castanha-escura caracteristica, com brilho;

Sabor — doce caracteristico;

Forma — arredondada prépria do fruto, sem pedunculo;
Espessamento da polpa e da epiderme uniforme <10 mm;
Teor de humidade <23 %;

Teor de agucares totais >67 %.

3.3 — Ameixa d’Elvas (confitada). — Podem beneficiar também
do uso de denominagio de origem as ameixas definidas no n.° 1 ob-
tidas pelo processo tradicional de confitagem (referido no n.° 2), a
partir de frutos frescos revelando em média um minimo de 18° BRIX
¢ uma consisténcia de 12 Ib/cm?, sem qualquer outro ingrediente além
da s?_car_ose ¢ da glucose ¢ que apresentem as seguintes caracterfsti-
cas finais:

Cor — caracteristica, esverdeada com tonalidades acastanhadas;
Cheiro e sabor — préprios da variedade;

Forma — arredondada, dos frutos inteiros;

Teor de agicar totais >70%.

As ameixas confitadas podem apresentar-se comercialmente sob trés
formas: ameixa confitada escorrida, ameixa confitada em calda e
ameixa confitada com cobertura.

4 — Apresentagdo comercial. — Os produtos beneficidrios da de-
nominag¢do de origem ameixa d’Elvas s6 podem ser comercializados
pré-embalados e rotulados nos termos da legislagdo em vigor.

Sem prejuizo do disposto na legislagdo aplicdvel sobre rotulagem,
dela devem constar, ainda, a indicagdo do calibre e categoria, bem
como as meng¢des «Ameixa d’Elvas — denominacgéo de origem», para
além da marca de certificagdio aposta pelo respectivo organismo pri-
vado de controlo e certificagdo.

ANEXO 11
Area geogrifica de produgéo

A drea geografica de produgdo (producdo, transformacdo e acon-
dicionamento) estd circunscrita aos concelhos de Borba, Campo Maior
e Vila Vigosa, ¢ as freguesias de Ajuda, Salvador e Sdo Ildefonso,
Alcdgova, Assuncdo, Barbacena, Caia ¢ S3o Pedro, S3o Bras ¢ Sdo
Lourengo, Sdo Vicente ¢ Ventosa, Terrugem, Vila Boim ¢ Vila Fer-
nando, do concetho de Elvas, as freguesias de Arcos, Gléria, Santa
Maria de Estremoz, Santa Vitéria do Ameixial, S3o Bento do Amei-
xial, Sdo Bento de Ana Loura, Sdo Bento do Cortico, Sdo Domin-
gos de Ana Loura, Sdo Lourengo de Mamporcéo e Veiros, do con-
celho de Estremoz, as freguesias de Cano, Santo Amaro ¢ Sousel,

do concelho de Sousel, a freguesia de Santo Aleixo, do concelho de
Monforte, ¢ as freguesia de Nossa Senhora da Conceigdo, Nossa Se-
nhora do Loreto e Sdo Bras dos Matos, do concetho de Alandroal.

Desp. 50/84. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a protecgdo das in-
dicagdes geograficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execucdo do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protecgdo
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem e
de valorizar a péra rocha, de acordo com o disposto nos n.”* 3 e
6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o seguinte:

1 — E reconhecida como denominagdo de origem a denominagio
tradicional e consagrada pelo uso «péra rocha».

2 — O uso da denominagdo de origem «péra rocha» fica reser-
vado aos produtos que obedecam as caracteristicas fixadas nos ane-
xos I e 11 do presente despacho e as restantes disposigdes constantes
do respectivo caderno de especificacdes depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento FRUTUS — Estac3o Fruteira do Montejunto,
C. R. L., que requereu o reconhecimento da denominagfo de ori-
gem nos termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93,
deve solicitar o registo da denominagdo de origem no Instituto Na-
cional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do IMAIAA no
prazo de 10 dias iteis a contar da publicacdo do presente despacho,
nos termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da denominagio de origem «péra
rocha» os produtores que:

a) Sejam, para o efeito, expressamente autorizados pelo agrupa-
mento FRUTUS — Estacdo Fruteira do Montejunto, C. R. L.;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposigdes constantes
do caderno de especificacdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagdo, reconhecido nos termos do
anexo 1v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até a realizagdo do registo comunitidrio desta denominagio
de origem, dos rdtulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengdo «Denominagdo de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a denomina-
¢do de origem referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.° 1
do art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva,
ou qualquer outra prdtica susceptivel de induzir o publico em erro
quanto a verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

20-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luls Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Principais caracteristicas da «péra rocha»

1 — Defini¢do. — Entende-se por «péra rocha» o fruto da culti-
var derivada do Pyrus communis L., produzida na regido cuja drea
geografica se define no anexo 11.

2 — Obtengdo do produto. — As regras de instalagdo dos poma-
res, as prdticas culturais, as substincias de uso interdito e as condi-
¢des a observar na colheita, transporte, calibragem ¢ acondiciona-
mento sdo as referidas no respectivo caderno de especificagdes.

3 — Caracteristicas das péras:

3.1 — As caracteristicas referentes & qualidade, a classificagdo, o
calibre, as tolerdncias ¢ a apresentagdo das péras devem obedecer
ao disposto no anexo It do Regulamento (CEE) n.° 920/89, da Co-
missdo, de 10-4-89. S6 podem, no entanto, beneficiar do uso da de-
nominac¢do de origem as péras das categorias extra, 1 € II.

3.2 — Caracteristicas organolépticas da péra rocha:

Cor — epiderme amarela-clara com uma mancha levemente ro-
sada do lado do sol; pontuagdes evidentes da cor da carepa;

Cheiro ¢ sabor — polpa branca, macia-fundente, granulosa,
doce, ndo 4cida, muito sucosa e de perfume ligeiramente acen-
tuado;

Forma — redonda ovada, redonda piriforme e oblonga piriforme
ovada (mais predominante); a fossa basilar nio existe, excepto
na forma oblonga piriforme ovada, embora pouco pronun-
ciada; a fossa apical é pouco pronunciada, com coroa clara,
superficie lisa e roseta divergente.

4 — Apresentacdo comercial. — A péra rocha deve apresentar-se
pré-embalada e rotulada nos termos da legislagdo em vigor.



