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2 — Caracteristicas do mel:

2.1 — Caracteristicas organolépticas:

2.1.1 — Cor — acentuadamente escura, superior a 8 na escala de
PFUND;

2.1.2 — Cheiro e sabor sui generis;

2.1.3 — Cristalizagio — média e regular;

2.2 — Caracteristicas fisicas e quimicas:

Humidade — < 18 %;

Sacarose — < 5%;

Agticares redutores — = 65 %;

Cinzas — < 0,6 %;

Substéncias insoliveis — < 0,1 %;

Acidez — = 4 cm® de solugdo IN/100 g de mel;

indice diastdsico — = 8 na escala de GOTHE;

Hidroximetilfurfural — < 40 mg/kg;

Densidade — = 1,4 a 20° C;

Indice de refracgio — = 1,4915 a 20° C;

Pélen — =15% de pélen de ericdceas, em situacdo de predo-
minancia.

2.2.1 — O mel que possua um teor de pélen de ericiceas superior
a 35% pode ostentar a denominacio de venda de mel de urze ou
mel de queird.

3 — Obtencdo do produto. — A identificacdo dos colmeais, o sa-
neamento e a assisténcia veterindria, o sistema de produgdo, a ali-
mentagio, as substdncias de uso interdito ¢ as condi¢des a observar
na extracgdo e acondicionamento do mel sdo os referidos no respec-
tivo caderno de especificacdes.

4 — Apresentagdo comercial. — O mel das terras altas do Minho
pode apresentar-se sob a forma de mel centrifugado ou mel em favos.

Em qualquer dos casos, deve ser apresentado no comércio acon-
dicionado em frascos de vidro ¢ devidamente rotulado.

Sem prejuizo do disposto na legislagdo aplicdvel sobre rotulagem,
dela devem constar as mences «Mel das terras altas do Minho — de-
nominagio de origem», para além da marca de certificacdo aposta
pelo respectivo organismo privado de controlo ¢ certificacdo.

ANEXO 11
Area geografica de producdo

A drea geografica de producdo (produgdo, extraccdo e-acondicio-
namento) estd circunscrita aos concelhos de Amares, Cabeceiras de
Basto, Celorico de Basto, Fafe, Pévoa de Lanhoso, Terras de Bouro,
Vieira do Minho, Vila Verde, Ribeira de Pena, Mondim de Basto,
Amarante, Baido, Paredes, Marco de Canaveses, Arouca, Castelo
de. Paiva, Resende, Cinfies e Vale de Cambra e as freguesias de
Friande, Pinheiro, Sendim, Jugueiros, Santdo e Vila Verde, do con-
celho de Felgueiras, s freguesias de Covelo, Foz do Sousa, Medas,
Meires e Lomba, do concetho de Gondomar, as freguesias de Cane-
las, Capela, Luzim, Abrago, CastelSes, S0 Mamede de Recezinhos,
Sio Martinho de Recezinhos, Sebolido, Rio Mau e Vila Cova, do
concelho de Penafiel, as freguesias de Canado, Romariz, Louredo
e Vale, do concelho de Vila da Feira, e as freguesias de Cesar, Fa-
jdes, Carregosa, Macinhata de Seixa, Nogueira, Nogueira do Cravo,
Ossela, Palmaz, Pindelo, Travanca ¢ Vila Cha de Sdo Roque, do
concelho de Oliveira de Azeméis.

Desp. 34/94. — Através do Desp. Norm. 293/93, de 1-10, foram
instituidas as regras de execugdo dos Regulamentos (CEE)
n.°* 2081/92 e 2082/92, do Conselho, de 24-6, bem como os proce-
dimentos a observar para a valorizagdo comercial dos produtos ali-
mentares tradicionais.

Assim, com o objectivo de proteger a denominagdo de origem e
de valorizar o azeite de Tras-os-Montes, de acordo com o disposto
nos n.% 3 e 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino
o seguinte: .

1—Er da como d 30 de origem a denominacdo
tradicional e consagrada pelo uso «azeite de Trds-os-Montes».

2 — O uso da denominagio de origem «azeite de Trds-os-Montes»
fica reservado aos produtos que obedegam as caracterfsticas fixadas
nos anexos 1 € 1l do presente despacho e as restantes disposigdes
constantes do respectivo caderno de especifica¢des, depositado no
IMAIAA. )

3 — O agrupamento Associagdo de Olivicultotes de Tras-os-Montes
e Alto Douro, que requereu o r heci da d ina¢io de
origem nos termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp. Norm.
293/93, devera solicitar o registo da denominacdo de origem no Ins-
tituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do
[MAIAA no.prazo de 10 dias tteis a contar da publicacdo do pre-
sente despacho, nos termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 - S6 podem beneficiar do uso da denominagio de origem «azeite
de Tras-os-Montes» os produtores que:

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento Associagdo de Olivicultores de Tr4s-os-Montes ¢ Alto
Douro;

b) Se comprometam a resp todas as di icoe:
do caderno de especificagdes;

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificagio reconhecido nos termos do
anexo v do citado Desp. Norm. 293/93.

ek

5 — Até 2 realizagio do registo io desta d inagd
de origem, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no
presente despacho pode constar a mengio «Denominagdo de origem».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, deve ser ob-
servado o disposto no n.° | do art. 13.° do Regulamento (CEE)
n.° 2081/92, do Conselho, de 14-7-92.

20-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas e Qua-
lidade Alimentar, Luis Antdnio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1
Principai { do azeite de Tras-os-Montes

1 — Defini¢io. — Entende-se por azeite de Trds-os-Montes o azeite
que, para além de satisfazer as defini¢des constantes nas als. a), b)
e ¢) do n.° 1 do anexo ao Regutamento (CEE) n.° 136/66 e suas
alteragdes ¢ as constantes do anexo 1 do Regulamento (CEE)
n.° 2568/91 e suas alteragdes, apresenta ainda as seguintes caracte-
risticas quimicas e sensoriais:

Acidez méxima:

1% para o azeite virgem extra;
1,5% para o azeite virgem;

Absorvéncias:

K 232 — mdximo 2,0;
K 270 — mdximo 0,20;
Delta E — maximo 0,01;

fndice de perdxidos:
Miximo 15 meq/KG;

Comprimento de onda dominante:
577 a 578 nm;

Trilinoleina:
Maiximo 0,3 %;

Triglicéridos (%o):

LLL 0,01 a 0,3;
OLLn 0,1 a 0,5;
PLLn 0,0 a 0,2;
OLL 1,0 a 3,0;
PLL 0,4 a 0,7;
POLn 0,1 a 0,4;
POL 3,0 a 7,05
PPL maximo 1,0;
000 36,0 a 58,0;
POO 13,0 a 23,0;
PPO 1,0 a 3,5;
StOO 3,5 a 8,5;
PStO 0,7 a 1,5;
PPS 0,5 a 1,2;

Acidos gordos (%):

C14:0 maximo 0,1;
C16:0 6,0 a 12,0;
C16:1 0,2 a 1,0;
C17:0 méximo 0,4;
C17:1 maximo 0,4;
C18:0 1,5 a 3,0;
Cl18:1 72,0 a 82,0;
C18:2 4,0 a 12,05
C18:3 0,5 a 0,9;
€20:0 maximo 0,5;
€20:1 méximo 0.3;
€22:0 maximo 0,3;
C24:0 maximo 0,2;
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Acidos gordos trans (%):
Transoleico < 0,030
Translinoleico + translinolénico < 0,030;
Alcodis alifaticos:
Maiximo 250 mg/kg;

Esteréis (%):

Colesterol maximo 0,3;
Brassicaesterol < ou =0,1;
Campesterol < ou = 4,0;
Esti. 1 <

ol;
Beta-sitosterol aparente > 94,0;
Delta 7-estigmasterol < 0,4;
Esterdis totais minimo 1000;
Eritrodiol + Uvaol méaximo 3,5;

Ceras:
Maximo 250 mg/kg;

Caracteristicas organolépticas:
Minimo 6,0.

Azeite equilibrado, com cheiro e sabor a fruto fresco, por vezes
amendoado, e com uma sensa¢do notével de doce, verde, amargo
¢ picante.

ANEXO 11
Area geogratfica de produgdo

A drea geografica de produgdo (localizagdo dos olivais, extracgio
do azeite e seu acondicionamento) est4 circunscrita aos concethos de
Mirandela, Vila Flor, Alfindega da Fé, Macedo de Cavaleiros, Vila
Nova de Foz CBa, Carrazeda de Ansides ¢ as freguesias de Sonim,
Barreiros, Santa Valha, Vilarandelo, Fornos do Pinhal, Possacos,
Valpagos, Vassal, Santiago da Ribeira, Algeriz, Sanfins, Rio Torto,
Agua Revés ¢ Crasto, Santa Maria de Emeres, Canaveses e S3o Pe-
dro de Veiga de Lila, do concelho de Valpacos; as freguesias de Va-
les, Palheiros, Murga, Noura e Candedo, do concelho de Murga; as
freguesias de Lousa, Cabeca Boa, Castedo, Horta da Vilarica, Ade-
ganha, Torre de Moncorvo, Cardanha, Larinho, Felgueiras, Felgar
e Souto da Velha, do tho de M vo; as fr ias de Val-
verde, Paradela, M Castro Vicente, Vale da Ma-
dre Remondes, Soutel tho do Mogadouro; a

0, Brunh
e Azinh do

freguesia de Santulhdo, do concelho de Vimioso, e as freguesias de.

Izeda e Macedo de Mato, do concelho de Braganca.

Desp. 39/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
tho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a proteccdo das in-
dicagdes geograficas e das denominagdes de origem dos produtos agri-
colas ¢ dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, estabelecido as regras nacionais de execugio do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protec¢do
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a indicagdo geografica e de
valorizar o pdssego da Cova da Beira, de acordo com o disposto nos
n.% 3 e 6 do anexo I do citado Desp. Norm. 293/93, determino o
seguinte: . )

1 — E reconhecida como indicagdo geogrdfica a denominacdo tra-
dicional e consagrada pelo uso «péssego da Cova da Beira».

2 — O uso da indicagdo geografica «péssego da Cova da Beira»
fica reservado aos produtos quejobedcé;am as caracterl’stig:}s fixadas

¢) Se submetam ao controlo a realizar pelo organismo privado
de controlo e certificacdo reconhecido nos termos do anexo
v do citado Desp. Norm. 293/93.

5 — Até A realizacdo do registo comunitdrio desta indicagdo geo-
gréfica, dos rétulos dos produtos que cumpram o disposto no pre-
sente despacho pode constar a mengdo «indicagdo geografica».

6 — Com a entrada em vigor do presente despacho, a indica¢do
geografica referida no n.° 1 goza da protecgdo prevista no n.° 1 do
art. 13.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conselho, de
14-7-92, designadamente contra a sua utilizagdo comercial abusiva
ou qualquer outra prética susceptivel de induzir o piblico em erro
quanto A verdadeira proveniéncia, origem, natureza ou qualidade do
produto.

20-1-94. — O Secretdrio de Estado dos Mercados Agricolas ¢ Qua-
lidade Alimentar, Luis Anténio Damdsio Capoulas.

ANEXO 1

Principal . do pé

da Cova da Beira

g

| — Defini¢do. — Considera-se péssego da Cova da Beira os fru-
tos provenientes de diversas variedades de pessegueiro (Prunus per-
sica Sieb ¢ Zucc.) tradicionalmente cultivadas nas zonas de vale e
meia encosta, em especial do rio Zazere, cuja drea geogréfica se in-
dica no anexo II.

2 — Obtencdo do produto. — Os péssegos da Cova da Beira sdo
produzidos, principalmente, das variedades «Dixired», «Red Top»,
«J. H. Hale», «Merril Franciscan», «Black», «Rubidoux», «Carni-
val» e «Hallowen», em solos de caracteristicas especificas, com con-
digdes de altitude e de exposigdo solar e clima especiais.

As regras de cultivo, condugio dos pomares, priticas culturais e
as condigdes a observar na produgdo sdo referidos no respectivo ca-
derno de especificagdes.

3 — Caracteristicas. — As caracteristicas dos péssegos sdo proprias
da respectiva variedade, distinguindo-s¢, no entanto, das suas simi-
lares produzidas'noutras regides pelo sabor caracteristico resultante
das condi¢des edafo-climaticas da respectiva regido de producdo.

ualquer que seja a variedade, as caracteristicas referentes a qua-
lidade, classificagdo, calibre e tolerdncias dos péssegos da Cova da
Beira devem obedecer ao disposto no anexo do Regulamento (CEE)
n.° 1107/91, da Comissdo, de 30-4-91.

S6 podem, no entanto, beneficiar do uso da indica¢ao geogrifica
e, como tal, ser comercializados os pssegos das categorias extra, 1
e Il ¢ que apresentem as caracteristicas préprias da variedade res-
pectiva.

4 — Apresentagio comercial. — Qualquer dos produtos beneficid-
rios da indicagio geogrifica deve apresentar-se no comércio pré-
-embalado em embalagem de origem e rotulado de acordo com a
legislagdo em vigor.

Sem prejuizo do disposto na legislagdo geral aplicdvel sobre rotu-
lagem, dela devem constar ainda a indicagdo do calibre, categoria
e variedade, bem como as mengdes «Péssego da Cova da Beira —
indicagdo geogrifica», para além da marca de certificaco aposta pelo
respectivo organismo privado de controlo e certificacao.

Dos lotes sé6 podem fazer parte péssegos da mesma variedade.

ANEXO 11

Area geogratica de producio

A drea geografica de producdo (produgdo, tratamento ¢ acondi-
cionamento) esta circunscrita aos concethos do Fundio, Covilhd ¢
Belmonte.

Desp. 41/94. — O Regulamento (CEE) n.° 2081/92, do Conse-
lho, de 14-7, instituiu o quadro juridico relativo a protecgdo das in-

nos anexos [ € 11 do p ) e as T disp
constantes do respectivo caderno de especificacdes, depositado o
IMAIAA. )

3 — O agrupamento Cooperativa Agricola dos Fruticultores da
Cova da Beira, C. R. L., que requereu o reconhecimento da indica-
¢do geografica nos termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp.
Norm. 293/93, deve solicitar o registo da indicagdo geogréfica no
Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) em nome do
IMAIAA no prazo de 10 dias tteis a contar da publica¢do do pre-
sente despacho, nos termos do Cédigo da Propriedade Industrial.

4 — S6 podem beneficiar do uso da indicagio geogréfica «péssego
da Cova da Beira» os produtores que: .

a) Sejam para o efeito expressamente autorizados pelo agrupa-
mento Cooperativa Agricola dos Fruticultores da Cova da
Beira, C. R. L,;

b) Se comprometam a respeitar todas as disposi¢des constantes
do caderno de especificages;

geogréficas ¢ das denominagGes de origem dos produtos agri-
colas € dos géneros alimenticios, tendo o Desp. Norm. 293/93, de
1-10, belecido as regras ionais de do referido Regu-
lamento, salvaguardando, no entanto, denominagdes cuja protecgio
legal foi anteriormente concedida ou cuja existéncia estd consagrada
pelo uso.

Assim, com o objectivo de proteger a indicagdo geogrfica e de
valorizar o cabrito da Gralheira, de acordo com o disposto nos n.* 3
¢ 6 do anexo 1 do citado Desp. Norm. 293/93, determino o seguinte:

1 — E reconhecida como indicagio geografica a denominagdo tra-
dicional e consagrada pelo uso «cabrito da Gralheira».

2 — O uso da indicacdo geografica «cabrito da Gralheira» fica re-
servado aos produtos que obedegam as caracteristicas fixadas nos ane-
xos 1 e 1t do p d ho e as disposiges constantes
do respectivo caderno de especificacdes, depositado no IMAIAA.

3 — O agrupamento CASSEPEDRO — Cooperativa Agro-Pecudria
de Sdo Pedro do Sul, C. R. L., que requereu o reconhecimento da

 indicagdo geografica nos termos do n.° 1 do anexo 1 do citado Desp.



